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Urzad Miasta Szczecin

A4 Biuro ds. Zamoéwien Publicznych

D ] pl. Armii Krajowej 1, 70-456 Szczecin
tel. +4891 42 45 102, fax +4891 42 45 104
bzp@um.szczecin.pl - www.szczecin.pl

Szczecin, dnia 23 luty 2026 r.

Wykonawcy
uczestniczacy w postepowaniu

Nasz znak: BZP-1.271.6.4.2026.BM

Znak sprawy: BZP/5/26

Dotyczy: postepowania prowadzonego w trybie podstawowym na: Organizacje
wyjazdowych szkolen dla nauczycieli Zespotu Szkét nr 6 w
Szczecinie.

l. Zamawiajgcy na podstawie art. 284 ust. 6 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r.
Prawo zamowien  publicznych, zwanej dalej ,ustawg” przekazuje
wykonawcom tres¢ pytan wraz z odpowiedziami:

Pytanie Nr 2
W Szczegdétowym opisie przedmiotu zaméwienia dla zadania nr 1: Szkolenie

,Cukiernik - wypieki wtoskie i francuskie” Zamawiajgcy wskazuje nastepujgcy zakres
tematyczny:

1) Wtoskie wypieki typu panettone.

2) Francuskie wypieki z ciasta drozdzowego i ciasta francuskiego.

3) Brioche.

4) Bostock.

5) Babka "Kouglof".

6) Cruffiny , croissanty, roollsy, donuty.

7) Palmiers z odwrdéconego ciasta francuskiego.

8) Flan parisienne z odwréconego ciasta francuskiego.

9) Kouign Amann - bretonskie ciasto maslane.

10) Nadzienia i dodatki wykorzystywane do wypiekéw francuskich i wioskich.

Czas zajec¢: 20 godzin dydaktycznych plus przerwy.

Po szczegdtowej analizie i informacjach pozyskanych bezposrednio od wszystkich
szkot  kulinarnych/cukierniczych w  todzi, a takze od specjalistycznych firm
cukierniczych i szkét kulinarnych w innych miastach Oferent wskazuje, iz:

powyzszy zakres tematyczny jest bardzo rozlegty, przygotowanie poszczegdlnych
wyrobow jest niezwykle czasochtonne, nawet przy zatozeniu, ze jest prowadzone w
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specjalistycznie wyposazonym studio kulinarnym, przez wysokiej klasy specjaliste dla
grupy szesciu (lub pieciu) Uczestniczek/Uczestnikow o wysokich umiejetnosciach
cukierniczych.

Tak szeroki zakres warsztatow jest prowadzony przez tylko jedng ze szkét
kulinarnych w Polsce, w wymiarze minimum 24 godzin zegarowych (to 32
godziny dydaktyczne), przez dwoch trenerow/prowadzacych dla grupy 12 - 15
uczestnikdw i uczestniczek, kazda z tych tgcznie 14 — 17 os6b wykonuje przez 3 dni
warsztatowe konkretne zadania, aby moc zrealizowac caty zakres warsztatow.

Po konsultacjach ze Specjalistami w dziedzinie cukiernictwa francuskiego i wtoskiego
Oferent wskazuje, ze dla zaplanowanej grupy szesciu (lub pieciu) Uczestnikow i
Uczestniczek bytoby mozliwe przeprowadzenia efektywnego szkolenia na wysokim
poziomi merytorycznym i praktycznym w nastepujgcym zakresie:

1. Panettone i viennoiserie w ujeciu profesjonalnym, z petnym zrozumieniem
fermentacji i struktury;
2. Proces od a do z — od prowadzenia zakwasu po finalny wypiek;
3. Kontrola czasu, temperatury i wilgotnosci, kluczowe w produkciji
rzemieslniczej;
4. Kontrolowanie dojrzewania i balansu smakowego ciasta wyrobow wioskich i
francuskich;
5. Jak uzyska¢ wiasciwg strukture i aromaty wioskich i francuskich wyrobow
cukierniczych.
Praktyczne przygotowanie:
1. Wioskie wypieki typu panettone
Brioche
Babka "Kouglof"
Cruffiny
Palmiers z odwréconego ciasta francuskiego
Kouign Amann - bretonskie ciasto maslane
Nadzienia i dodatki wykorzystywane do wypiekow francuskich i wioskich

No ok wdN

W zwigzku z przedstawiong argumentacjg Oferent kieruje prosbe o wyrazenie zgody
na modyfikacje programu zaje¢ ujetego w OPZ, poniewaz Zzaden z potencjalnych
wykonawcéw, nie ma mozliwosci, aby zapewnié¢ przeprowadzenie efektywnego, na
odpowiednim poziomie merytorycznym i praktycznym szkolenia w postaci wskazanej
w Postepowaniu.

Odpowiedz:

W zwigzku z przedstawionymi watpliwosciami Wykonawcy Zamawiajgcy dokonuje w
Pkt Il niniejszego pisma stosownej modyfikacji SWZ.



E Fundusze Europejskie Rzeczpospolita Dofinansowane przez :*' *

] X - . # pomorze
dla Pomorza Zachodniego - Polska Unig Europejska [EENIN ‘ " Zachodnie

Il. Zamawiajgcy na podstawie art. 286 ust. 1 ustawy dokonuje modyfikacji SWZ
w nastepujacym zakresie:

1. W Zatgczniku nr 7 do SWZ Dziat |l pkt 3 i 4 otrzymuje brzmienie:

,»3. Program szkolenia obejmuje nastepujacy zakres tematyczny:

1) Panettone i viennoiserie w ujeciu profesjonalnym, z petnym zrozumieniem
fermentacji i struktury;

2) Procesy krok, po kroku — od prowadzenia zakwasu po finalny wypiek;

3) Kontrolowanie czasu, temperatury i wilgotnosci, w produkcji rzemiesiniczej;

4) Kontrolowanie dojrzewania i balansu smakowego ciasta wyrobéw witoskich i
francuskich;

5) Uzyskiwanie wiasciwej struktury i aromatéw witoskich i francuskich wyrobéw
cukierniczych.

6) Praktyczne przygotowanie:
a) Wioskich wypiekéw typu panettone,
b) Brioche,
c) Babki "Kouglof",
d) Cruffin,
e) Palmiers z odwrdéconego ciasta francuskiego,
f) Kouign Amann - bretonskiego ciasta maslanego,
g) Nadzien i dodatkéw wykorzystywanych do wypiekéw francuskich i wtoskich

4. Szkolenie powinno skladac¢ sie z:

1) czesci teoretycznej: prezentacje multimedialne lub pokazy wprowadzajgce
i prezentujgce wypieki francuskie i wtoskie, przyktadowe nadzienia i dodatki,

2) czesci praktycznej: tworzenie receptur wypiekow wioskich i francuskich,
wymienionych w pkt 3 ppkt 6 niniejszego dziatu, wypiekanie ciast zgodnie z
tematykg szkolenia.”

2. W Rozdziale XII SWZ pkt 3 otrzymuje nowe brzmienie:

»3. Wykonawca pozostaje zwigzany ofertg przez okres 30 dni tj. do dnia
01.04.2026 r. wiacznie. Bieg terminu zwigzania ofertg rozpoczyna sie wraz
z uptywem terminu skfadania ofert.”

3. Zamawiajgcy przediuza termin sktadania i otwarcia ofert oraz wnoszenia wadium
do dnia 03.03.2026 r. llekro¢ w SWZ wystepuje data 27.02.2026 r. zastepuje sie jg
datg 03.03.2026 r.

4. Niniejsza modyfikacja stanowi integralng czes¢ SWZ.

. . . . . Signed by / Podpisano
5. Pozostate zapisy SWZ pozostajg niezmienione. przez:
Barttomiej Miluch
Gmina Miasto
Szczecin
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