Załącznik nr 1 SWZ


	Część I

Batony czekoladowe, batony proteinowe,  batony zbożowe,  wafle,  ciastka,  czekolada, orzechy, pistacje, migdały, sezamki, chipsy jabłkowe w ilości 5 696 kg





	Lp.
	OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

	1.
	Baton czekoladowy z nugatowym nadzieniem i prażonymi orzeszkami (CPV – 15842220-0) w opakowaniach 20g-100g, w  ilości 205 kg
Baton czekoladowy z nugatowym  nadzieniem, orzeszkami ziemnymi oraz karmelem pokryty kuwerturą  masy czekoladowej, struktura i konsystencja – jednolita, zwarta, twarda, łamliwa, barwa naturalna, jasnobrązowa,    charakterystyczna dla użytego nadzienia i ciemnobrązowa dla  pokrywy czekoladowej. Smak i zapach – charakterystyczny dla wyrobów z masy czekoladowej i użytego nadzienia, kształt – regularny, zbliżony do równych prostopadłościanów, bez nadłamań, batonik całkowicie oblany polewą czekoladową


	2.










	Wafelek mleczno – orzechowy z  jedną warstwą wafla z polewą kakaową (CPV – 15842000-2) w opakowaniach 20g-100g, w  ilości 100 kg
Wafel nadziewany - nadzienie mleczne, nadzienie nugatowe,  orzechy laskowe  może zawierać śladowe ilości migdałów, orzechów ziemnych, innych orzechów, struktura i konsystencja – jednolita, zwarta, twarda, łamliwa, barwa naturalna, jasnobrązowa i kremowo - biała ( lub charakterystyczna dla użytego nadzienia) 
i ciemnobrązowa pokrywa czekoladowa, przełom matowy niejednolity na przekroju widoczna pokrywa czekoladowa, warstwy wafla i nadzienia mleczno - orzechowego, smak i zapach – charakterystyczny dla wyrobów z masy czekoladowej i użytego nadzienia, kształt – zbliżony do prostopadłościanów, bez nadłamań.


	3.
	Podwójny wafel pokryty mleczną czekoladą wypełniony delikatnym mleczno-orzechowym nadzieniem  (CPV – 15842000-2) w opakowaniach 20g-100g, 
w  ilości 175 kg
Dwa wafelki pokryte mleczną czekoladą wypełnione delikatnym mleczno-orzechowym nadzieniem - struktura i konsystencja – jednolita, zwarta, twarda, łamliwa, barwa naturalna, jasnobrązowa i kremowa ( lub charakterystyczna dla użytego nadzienia) i ciemnobrązowa pokrywy czekoladowej, przełom matowy niejednolity na przekroju widoczna pokrywa z kuwertury czekoladowej, warstwy wafla i wewnętrzny rdzeń z nadzienia, smak i zapach – charakterystyczny dla wyrobów z masy czekoladowej i użytego nadzienia, kształt – zbliżony do dwóch paluszków, bez nadłamań, batoniki całkowicie oblane polewą czekoladową. 


	4.
	Baton składający się z dwóch podwójnych chrupiących ciasteczek ( herbatników) pokrytych warstwą ciągnącego się karmelu i oblanych mleczną czekoladą  (CPV – 15842000-2) w opakowaniach 20g-100g, w  ilości 100 kg
Dwa ciasteczka  pokryte mleczną czekoladą wypełnione ciągnącym się karmelem - struktura i konsystencja – jednolita, zwarta, twarda, łamliwa, barwa naturalna,  ciemnobrązowa pokrywy czekoladowej, smak i zapach – charakterystyczny dla wyrobów z masy czekoladowej i użytego nadzienia, kształt – zbliżony do dwóch paluszków, bez nadłamań, batoniki całkowicie oblane polewą czekoladową. 


	5.
	Wafelek z kremem, karmelem i płatkami pszennymi oblany mleczną czekoladą (CPV – 15842220-0) w opakowaniach 20g-100g, w  ilości 170 kg
Wafelek, ciągnący się karmel, płatki pszenne ( lub chrupki ryżowe) oblany mleczną czekoladą, struktura i konsystencja – jednolita, zwarta, twarda, łamliwa, barwa charakterystyczna dla użytego nadzienia i ciemnobrązowa dla  pokrywy czekoladowej. Smak i zapach – charakterystyczny dla wyrobów z masy czekoladowej i użytego nadzienia, kształt – charakterystyczny dla danego produktu,  bez nadłamań, batonik całkowicie oblany polewą czekoladową.


	6.
	Czekolada mleczna  z orzechami (CPV – 15842100-3) – w opakowaniach 80g -  100g, w  ilości 410 kg
Czekolada mleczna z całymi orzechami laskowymi, zawartość orzechów nie mniej niż 20%, zawartość masy kakaowej min. 25%.   Struktura i konsystencja – jednolita, zwarta, twarda, łamliwa, barwa naturalna, jasnobrązowa, charakterystyczna dla czekolady mlecznej. Smak i zapach – charakterystyczny dla czekolady mlecznej 
z orzechami.

	7.
	Ciastka maślane  (CPV – 15842000-2) -  w opakowaniach 100g-200g, w  ilości 385 kg
Delikatne kruche ciastka maślane.  Struktura i konsystencja –  krucha, delikatna,  łamliwa, barwa naturalna dla ciastek maślanych,  Smak i zapach – maślany.   


	
8.




	Ciastka z kawałami czekolady ( CPV- 15842000-2) -  w opakowaniach  100g – 200g w ilości 385 kg
Delikatne kruche ciastka wypełnione dużymi kawałkami czekolady. Ciastka mogą  zawierać różne dodatki takie jak orzechy, migdały, wiórki kokosowe oraz rodzynki. Struktura i konsystencja oraz smak i zapach charakterystyczny dla danego rodzaju ciastek i dodatków, barwa naturalna charakterystyczna dla danego rodzaju produktu. 


	
9.
	Ciastka z galaretką oblane czekoladą  ( CPV- 15842000-2) – w opakowaniach 100g – 200g  w ilości 385 kg
Biszkopty z galaretką o różnych smakach oblane czekoladą. Struktura 
i konsystencja oraz smak i zapach charakterystyczny dla danego nadzienia oraz  smaku ciastek,  barwa naturalna charakterystyczna dla danego rodzaju produktu. 


	10.
	Baton funkcjonalny (CPV – 15842000-2) w opakowaniach 20g-100g, w ilości 80 kg
Baton funkcjonalny: zawierający dodatki m.in. w postaci owoców, orzechów, bakalii, miodu i zbóż. Baton może występować w różnych smakach, oblany czekoladą lub polewą (waniliową, owocową, czekoladową) lub bez polewy. Struktura i konsystencja oraz smak i zapach charakterystyczne dla danego rodzaju batonu i dodatków, barwa naturalna charakterystyczna dla danego rodzaju produktu.


	11.
	Czekolada gorzka z orzechami  (CPV – 15842100-3) w opakowaniach 80g-100g, w ilości 410  kg
Czekolada gorzka  z całymi orzechami laskowymi, zawartość orzechów nie mniej niż 20%, zawartość masy kakaowej min. 45%.   Struktura i konsystencja – jednolita, zwarta, twarda, łamliwa, barwa naturalna, brązowa, charakterystyczna dla czekolady gorzkiej. Smak i zapach – charakterystyczny dla czekolady gorzkiej 
z orzechami.


	12.
	Pistacje ( CPV – 15332300-7 ) w opakowaniach 40g – 100g, w ilości 510 kg 
Pistacje prażone, solone. Struktura i konsystencja oraz smak i zapach charakterystyczne dla danego rodzaju pistacji, barwa naturalna charakterystyczna dla danego rodzaju produktu.


	13.
	Sezamki ( CPV – 15842000-2)  w opakowaniach 10g – 50g w ilości 110 kg  
Struktura i konsystencja oraz smak i zapach charakterystyczne dla danego rodzaju ziarna sezamowego, barwa naturalna charakterystyczna dla danego rodzaju produktu.


	14.
	Orzechy nerkowca  ( CPV – 15332300-7 ) w opakowaniach 40g – 100g, w ilości 510 kg 
Orzechy nerkowca łuskane. Struktura i konsystencja oraz smak i zapach charakterystyczne dla danego rodzaju orzechów nerkowca, barwa naturalna charakterystyczna dla danego rodzaju produktu.


	15.
	Orzechy laskowe  ( CPV – 15332300-7 ) w opakowaniach 40g – 100g, w ilości 510 kg 
Orzechy laskowe łuskane. Struktura i konsystencja oraz smak i zapach charakterystyczne dla danego rodzaju orzechów laskowych, barwa naturalna charakterystyczna dla danego rodzaju produktu.


	16.
	Migdały prażone  ( CPV – 15332300-7 ) w opakowaniach 40g – 100g, w ilości 510 kg 
Migdały prażone. Struktura i konsystencja oraz smak i zapach charakterystyczne dla danego rodzaju orzechów laskowych, barwa naturalna charakterystyczna dla danego rodzaju produktu.


	17.
	Krakersy   ( CPV – 158200000-2 ) w opakowaniach 80g – 100g, w ilości 410 kg 
Pełnoziarniste krakersy pszenne posypane różnymi ziarnami. Struktura 
i konsystencja oraz smak lekko słony,  zapach charakterystyczny dla danego rodzaju produktu, barwa naturalna charakterystyczna dla danego rodzaju produktu.


	18.
	Chipsy jabłkowe ( CPV – 15332140-7) w opakowaniach 15g – 30g, w ilości 82  kg 
Struktura i konsystencja oraz smak i zapach charakterystyczne dla danego rodzaju chipsów jabłkowych, barwa naturalna charakterystyczna dla danego rodzaju produktu.


	19.
	Baton proteinowy  (CPV – 15842000-2) w opakowaniach 20g-100g, w ilości 205 kg
Baton proteinowy może występować w różnych smakach. Struktura i konsystencja oraz smak i zapach charakterystyczne dla danego rodzaju batonu i dodatków, barwa naturalna charakterystyczna dla danego rodzaju produktu.


	20.
	Baton kukurydziany  (CPV – 15842000-2) w opakowaniach 20g-100g, w ilości 44 kg
Baton kukurydziany bezglutenowy.  Struktura i konsystencja oraz smak i zapach charakterystyczne dla danego rodzaju batonu i dodatków, barwa naturalna charakterystyczna dla danego rodzaju produktu.




Cechy dyskwalifikujące wspólne dla wyżej wymienionych batonów, batonów proteinowych, batonów zbożowych, wafli, ciastek, czekolad, orzechów, pistacji, sezamek, chipsów jabłkowych obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitość, zdeformowane kształty, zanieczyszczenia mechaniczne, rozwarstwienie składników, objawy pleśnienia, jełczenia, psucia.

Trwałość do spożycia: min 6 miesięcy od dnia dostawy    
 
Dostawy produktów będą realizowane sukcesywnie na podstawie składanych przez Zamawiającego zamówień.



















	Część II

Soki, nektary   w ilości 41 000 sztuk




	Lp
	OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

	1.
	Sok jabłkowy - 1L karton
CPV - 15321600-0
w ilości 17 000 szt. 
Produkowany z soku owocowego – jabłek lub zagęszczonego soku owocowego, zawierające naturalne składniki smakowo – aromatyczne, nie gazowany, konsystencja – płynna, barwa – charakterystyczna dla użytych składników, klarowna, bez osadów i innych zanieczyszczeń, smak i zapach – charakterystyczny dla owoców – jabłek, smak świeży, orzeźwiający.

	2.
	Sok pomarańczowy - 1L karton
CPV - 15321100-5
w  ilości 17 000 szt.
Produkowany z soku owoców – pomarańczy lub zagęszczonego soku owocowego, zawierający naturalne składniki smakowo – aromatyczne, nie gazowany, konsystencja – płynna, barwa – charakterystyczna dla użytych składników, pomarańczowa, smak i zapach – charakterystyczny dla owoców – pomarańczy, smak świeży, orzeźwiający.

	3.
	Nektar z czarnej porzeczki  - 1L karton 
CPV – 15321000-4
w  ilości 7 000 szt.
Produkowany z soku owoców – czarnej porzeczki lub zagęszczonego soku owocowego, zawierający naturalne składniki smakowo – aromatyczne, nie gazowany, konsystencja – płynna, barwa – charakterystyczna dla użytych składników, klarowna, bez osadów i innych zanieczyszczeń, smak i zapach – charakterystyczny dla owoców- czarnej porzeczki, smak świeży, orzeźwiający.



Cechy dyskwalifikujące  wspólne dla wyżej wymienionych soków i nektaru:  
obce posmaki, zapachy, smak gorzki, mocno kwaśny, stęchły, mdły itp., zanieczyszczenia mechaniczne, objawy psucia, sfermentowania, pleśnienia, silne zmętnienie, zmiana zabarwienia, uszkodzenia mechaniczne kartonów, brak oznakowania, nieszczelność.

Trwałość do spożycia: min 6 miesięcy od dnia dostawy

Dostawy artykułów żywnościowych  będą realizowane sukcesywnie na podstawie składanych przez Zamawiającego zamówień.


