ul. Z. Natkowskiej 11,01-886 Warszawa, tel. 22 277 55 00
wci@um.warszawa.pl

Warszawskie Centrum Integraciji ,Integracyjna Warszawa”

Nr Sprawy: WCI-DIW.26.1.2026.APO Zatacznik nr 4 do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
(OP2)

Przedmiotem Umowy jest wykonanie ustugi cateringowej (zwanej dalej ,ustugg” lub
,=ustugg cateringowq”) dla pieciu lokalizacji w Warszawie:

1)  noclegownia przy ul. Kupieckiej 15,

2) noclegownia przy ul. Kaczorowej 39,

3) miejsce tymczasowego schronienia przy ul. Mysliborskiej 53,

4)  miejsce tymczasowego, interwencyjnego schronienia przy ul. Woycickiego 15,

5) miejsce tymczasowego, interwencyjnego schronienia przy ul. Bohaterow 50.

Ustuga cateringowa polega¢ bedzie na przygotowaniu i dostarczeniu gotowych
positkdbw, na rzecz Warszawskiego Centrum Integracji ,Integracyjna Warszawa”
zgodnie ze Specyfikacjg Warunkow Zamowienia, w tym opisem przedmiotu
zamowienia wraz z przyktadowym jadtospisem oraz ze ztozong przez Wykonawce

w ramach przedmiotowego postepowania ofertg.

Zestaw cateringowy sktada sie z cieptego positku na obiadokolacje i zimnego positku

na Sniadanie.

Positki dostarczane beda przez 7 dni w tygodniu, w godz. 16:00 — 18:00 do

lokalizacji wskazanych w akapicie pierwszym powyze;.

Positki dostarczane bedg w jednorazowych opakowaniach przeznaczonych do
kontaktu z zywnos$cig, zapewniajgcych bezpieczenstwo zdrowotne i higieniczne,

wyporcjowanych na jedng osobe, wraz z jednorazowymi sztuécami.
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Zestaw cateringowy bedzie sie skfadat z nastepujgcych elementow:

1) tacznie, maksymalnie do 79 808 porcji cieptych positkéw na obiadokolacje

(srednio 9 976 positkdw miesiecznie), przy czym minimalna tgczna ilos¢ cieptych

positkow w catym okresie Umowy nie moze by¢ nizsza niz 39 904;

2) tacznie, maksymalnie do 65 504 porcji positkow na sniadanie (srednio 8 188

positkbw miesiecznie), przy czym minimalna tgczna ilos¢ porcji $niadania w catym

okresie Umowy nie moze by¢ nizsza niz 32 752.

Zamawiajgcy zastrzega mozliwos¢ niewykonania zamdéwienia na poziomie max. 20%.

Wymagania obejmujgce ustuge cateringowa:

1)  Wykonawca dla wskazanych powyzej lokalizacji zobowigzuje sie do:

dostawy positkbw w opakowaniach jednorazowych, przeznaczonych do
kontaktu z 2zywnoscig, zapewniajgcych bezpieczenstwo zdrowotne i
higieniczne. Pojemniki muszg umozliwia¢ utrzymanie odpowiedniej
temperatury zywnosci podczas transportu oraz zapobiegac jej mieszaniu sie
lub wyciekaniu. Pojemniki muszg by¢ wykonane z materiatow
dopuszczonych do kontaktu z zywnos$cig (papier, tektura, tworzywa
dopuszczone do kontaktu z zywnoscig, aluminium, materiaty
biodegradowalne Ilub kompostowalne), neutralne wobec zywnosci (nie
zmieniajg smaku ani wtasciwosci produktow). Pojemniki muszg spetniac
wymogi ograniczen plastiku jednorazowego uzytku (Dyrektywa UE 2019/904
i krajowe regulacje), w szczegolnosci: materiaty plastikowe muszg by¢
oznaczone jako nadajgce sie do recyklingu, preferowane sg materiaty
biodegradowalne lub kompostowalne.

dotaczenia do kazdej porcji positku jednorazowych zestawow sztuccow (n6z
+ widelec), higienicznie zapakowanych osobno. Sztucce muszg by¢
wykonane z materiatéw dopuszczonych do kontaktu z zywnoscig, neutralne
wobec zywnosci i zgodne z wymogami ograniczen plastiku jednorazowego
uzytku. Wykonawca przedstawi dokumentacje potwierdzajgcg zgodnos$¢
sztu¢cow z obowigzujgcymi przepisami UE i Polski.

dostarczenia sztu¢cow zapasowych w liczbie co najmniej 5% wiecej niz

liczba standardowych zestawow. SztuCce zapasowe muszg spetniac te
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2)

3)

4)

o)

6)

7)

8)

same wymagania co standardowe i majg stuzy¢ w przypadku ztamania,
uszkodzenia lub zgubienia standardowych sztu¢cow.

e odbioru i transportu odpadow powstatych podczas sSwiadczenia ustug
gastronomicznych (opakowania, resztki zywnosci). Transport musi odbywac
sie innym pojazdem niz uzywany do transportu zywnosci. Pojazdy do
transportu odpadéw muszg by¢ oznakowane i przeznaczone do transportu
odpaddw, zapewniaC bezpieczne i higieniczne przewozenie odpaddw,
uniemozliwiajgc kontakt z zywnoscig, spetniaC wymogi sanitarne i

Srodowiskowe dotyczgce transportu odpadow.

Wykonawca zobowigzany jest prowadzi¢ dokumentacje odbioru i transportu
odpadow, dostepng dla Zamawiajgcego na zgdanie.

Wykonawca przediozy deklaracje zgodnosci materiatdw  pojemnikow
i sztu¢cow z przepisami UE i Polski (Rozporzadzenie 1935/2004, Dyrektywa UE
2019/904 oraz krajowe przepisy wykonawcze).

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do kontroli jakosci, higieny i zgodnosci
materiatbw pojemnikéw, sztuécdw oraz sposobu transportu odpadow przy

odbiorze dostawy.

Liczba zamdéwionych positkow zalezy od dziennego zapotrzebowania
Zamawiajgcego. Informacje o liczbie zamowionych positkbw na dany dzien dla
kazdej lokalizacji Zamawiajgcy bedzie przekazywat Wykonawcy kazdego dnia od
poniedziatku do niedzieli - do godziny 9:00 tego dnia, drogg elektroniczng lub

telefonicznie.

Na potrzeby niniejszej specyfikacji jako ciepty positek Zamawiajgcy rozumie
positek dostarczony w pojemniku zbiorczym termoizolacyjnym gwarantujgcym
odpowiednio wysokg temperature min. 63 stopni C dla dah gorgcych i ponizej
8 stopni C dla dan zimnych.

Positki na czas transportu zabezpieczone bedg przed utratg temperatury

w zbiorczym opakowaniu — termoporcie.

Dostarczanie positkow odbywac sie bedzie na koszt Wykonawcy w godzinach
wskazanych przez Zamawiajgcego.
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9)

10)

11)

12)

13)

14)

15)

16)

Wykonawca odpowiada za transport przedmiotu zamowienia oraz przygotowanie

go zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci i zywienia.

Wykonawca zobowigzany jest do swiadczenia ustugi zgodnie z procedurami
systemu Analizy Ryzyka i Kontroli Punktow Krytycznych (Hazard Analysis and
Critical Control Point — HACCP) — System Zarzgdzania Bezpieczenstwem
Zywnosci.

Wykonawca zrealizuje przedmiot zamowienia z poszanowaniem zasad dobrej
praktyki higienicznej oraz zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa,
w szczegolnosci okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r.
o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. z 2023 r. poz. 1448 ze zm.)

oraz przepisach wykonawczych wydanych na podstawie ww. ustawy.

Lokal/e, w ktorym/ch bedg przygotowywane positki, powinny spetnia¢ wszystkie

wymagania stawiane przez panstwowego powiatowego inspektora sanitarnego.

Wykonawca dysponowat bedzie osoba/ami zapewniajgcymi przygotowanie
i dostarczenie positkbw w sposob zgodny z zasadami praktyki higieniczne;,
posiadajgcym/i okreslone przepisami o chorobach zakaznych i zakazeniach
orzeczenie lekarskie dla celow sanitarno-epidemiologicznych o braku
przeciwwskazan do wykonywania prac, przy wykonywaniu ktérych istnieje

mozliwos¢ przeniesienia zakazenia na inne osoby.

Wykonawca do realizacji zamoOwienia zobowigzany bedzie dysponowac co
najmniej jednym kucharzem/kucharkg z doswiadczeniem co najmniej 24-

miesiecznym.

Dziatajgc na podstawie art. 95 ust. 1 ustawy Pzp Zamawiajgcy wymaga,
aby wszystkie osoby wykonujgce prace w sposob okreslony w art. 22 § 1 ustawy
z dnia 26 czerwca 1974 r. — Kodeks pracy (tj. Dz. U. z 2025 r. poz. 277 z pdzn.
zm.) w zakresie przygotowywania positkow (zestawow cateringowych), byty
zatrudnione na podstawie umowy o prace w wymiarze odpowiednim do
realizowanych zadan. Wykonawca lub podwykonawca ma obowigzek zatrudni¢
wszystkie osoby zaangazowane w proces przygotowania positkéw na caty okres

realizacji zamowienia.

Zamawiajgcy informuje, ze bedzie przyznawat Wykonawcy dodatkowe punkty za

skierowanie do realizacji zamowienia os6b niepetnosprawnych. Wykonawca
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bedzie zobowigzany do skierowania do realizacji zamowienia zadeklarowane;j
w ofercie liczby oséb niepetnosprawnych przez caty okres realizacji zamowienia.
Osoby te zgodnie z wymaganiami okreslonymi w ust. 13 powyzej oraz
w Rozdziale Ill ust. 7 SWZ powinny by¢ zatrudniona na umowe o prace
w wymiarze witasciwym do realizowanych zadan, jesli wyznaczone zostang do

przygotowywania positkow.

Przyktadowe zestawy

Zestaw 1

sSniadanie: parowki (2 szt.) ketchup (1 szt.) i musztarda (1 szt.) w jednorazowych
saszetkach o pojemnosci 15 ml/g, pieczywo (150 g — 4 kromki), masto w opakowaniu

jednorazowym — 15 g, dzem (1 szt.) i midd (1 szt.) w opakowaniu jednorazowym (25

9),
obiadokolacja: pyzy/pierogi z miesem/ruskie i okrasg (450 g — 500 g).

Zestaw 2

sniadanie: jajka na twardo (2 sztuki), wedlina wieprzowa suszona (podsuszona)

(2 plastry) majonez (1 szt.) w jednorazowej saszetce o pojemnosci 15 ml/g, pieczywo
(150 g - 4 kromki), masto w opakowaniu jednorazowym — 15 g, kawatki Swiezych
warzyw satata/pomidor/ogérek/papryka — 50 g,

obiadokolacja: pieczone patki kurczaka z warzywami, ryz/ziemniaki/makaron/kasza
i suréwka (danie: 450 — 500 g, mieso — 150 — 180 g, sos/warzywa — 30 g,
ziemniaki/ryz/kasza/makaron — 150 g, surowka — 150 Q).

Zestaw 3

sniadanie: szynka drobiowa (2 plastry), ser zotty (2 plastry), pieczywo (4 kromki —
150 g), masto w opakowaniu jednorazowym — 15 g, kawatki Swiezych warzyw
satata/pomidor/ogorek/papryka — 100 g,

obiadokolacja: sztuka miesa, ryz/ziemniaki/makaron/kasza i surowka (danie: 450 g —
500 g, mieso — 150 — 180 g, sos/warzywa — 30 g, ziemniaki/ryz/kasza/makaron — 150

g, surowka — 150 g).

Zestaw 4
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sniadanie: fkankfuterki/paréwki/kietbasa biata/kaszanka (150 g), pieczywo (4 kromki
— 150 g), masto w opakowaniu jednorazowym — 15 g, Swieze owoce,

jabtko/banan/gruszka/brzoskwinia/mandarynka — min. 60 g,

obiadokolacja: gulasz drobiowy, ryz/ziemniaki/makaron/kasza i suréwka (danie: 450
g — 500 g, mieso — 150 g — 180 g, sos/warzywa — 30 g, ziemniaki/ryz/kasza/makaron
— 150 g, surowka — 150 g).

Zestaw 5

sniadanie: pasztet (2 plastry, okoto 80 g), pieczywo (150 g - 4 kromki), masto
w opakowaniu jednorazowym — 15 g, ogoérek kiszony/konserwowy/pomidorki
koktajlowe/papryka — 100 g,

obiadokolacja: kotlet drobiowy, ryz/ziemniaki/makaron/kasza i surowka (danie: 450 g
— 500 g, mieso — 150 g — 180 g, sos/warzywa — 30 g, ziemniaki/ryz/kasza/makaron —
150 g, surowka — 150 g).

Zestaw 6

sniadanie: poledwica wieprzowa (2 plastry), pieczywo (150 g - 4 kromki), masto

w opakowaniu jednorazowym — 15 g, dzem (1 szt.) i miéd (1 szt.) w opakowaniu
jednorazowym (25 g),

obiadokolacja: kotlet de voilaille, ryz/ziemniaki/makaron/kasza i surowka (danie: 450

- 500g, mieso — 150 g — 180 g, sos/warzywa — 30 g, ziemniaki/ryz/kasza/makaron —
150 g, surowka — 150 g).

Zestaw 7

sSniadanie: satatka jarzynowa/sledziowa/pieczarkowa/z kurczakiem, ananasem,
kukurydza, rodzynkami i majonezem/z pora — (100 g), masto w opakowaniu
jednorazowym — 15 g, pieczywo (150 g - 4 kromki), Swieze owoce,
banan/jabtko/gruszka/brzoskwinia/mandarynka — min. 80 g,

obiadokolacja: racuchy z jabtkami/nalesniki z biatym serem/dzemem, sos

owocowy/czekoladowy/jogurt/mus owocowy/galaretka z owocami (450 g — 500 g).

Zestaw 8

sniadanie: wedlina (2 plastry), ser zotty (2 plastry), pieczywo (150 g - 4 kromki),

masto w opakowaniu jednorazowym — 15 g, dzem (1 szt.) i miéd (1 szt.) w
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opakowaniu jednorazowym (25 g),

obiadokolacja: ryba, ryz/ziemniaki/makaron/kasza i surowka (danie: 450 g — 500 g,
ryba — (150 g — 180 g), sos/warzywa — 30 g, ziemniaki/ryz/kasza/makaron — 150 g,
surowka — 150 g).

Zestaw 9

sniadanie: galaretka drobiowa (80 g) z kawatkiem cytryny, pieczywo (150 g —
4 kromki), masto w opakowaniu jednorazowym — 15 g, Swieze owoce:

banan/jabtko/gruszka/brzoskwinia/mandarynka — min.100 g,

obiadokolacja: porcja migsa z sosem, ryz/ziemniaki/makaron/kasza i surowka
(danie: 450 g — 500 g, mieso — 150 g — 180 g, sos/warzywa — 30 g,
ziemniaki/ryz/kasza/makaron — 150 g, surowka — 150 Q).

Zestaw 10

$niadanie: drozdzéwka/pgczek/rogalik (250 g), Swieze owoce:
banan/jabtko/gruszka/brzoskwinia/mandarynka — min.100 g,

obiadokolacja: chikeny z kurczaka, ryz/ziemniaki/makaron/kasza i suréwka (danie:
450 g - 500g, mieso — 150 g — 180 g, sos/warzywa — 30 g,
ziemniaki/ryz/kasza/makaron — 150 g, surowka — 150 Q).

* % % % %

Obiadokolacja musi spetnia¢ nastepujace warunki ilosciowe/rodzajowe:

e Gramatura ok. 450 g — 500 g, w przypadku dania miesnego lub rybnego:
ziemniaki, kasza, ryz, makaron — nie wiecej niz 150 g, mieso-ryba nie mniej niz
150 g — 180 g (czystego miesa, ryby bez sosu, panierki itp.), surowka nie mniej

niz 150 g — 180 g, dania jarskie i pétmiesne — gramatura nie mniej niz 450 g.
Sniadanie musi spetniaé nastepujgce warunki ilosciowe:

e Gramatura ok. 320 g — 350 g,

e Dostarczone wedliny oraz wyroby miesne (parowki) nie mogg zawieraC mniej niz

80% miesa,

e Masto bedzie zawieraC min. 82% ttuszczu.

Positki muszg spetniaC nastepujgce warunki jakosciowe:

Strona7z9




e \Wykonawca zapewnia zmiennos¢ zestawow, zestawy nie mogg powtarzac sie
czesciej niz jeden raz na 7 dni;

e W tygodniu powinna by¢ dostarczana co najmniej 4 razy obiadokolacja z daniem
miesnym (indyk, kurczak, wotowina, wieprzowina) z wytgczeniem migsa
mieszanego, a co najmniej raz na 2 tygodnie daniem rybnym wraz z suréwka
i raz w tygodniu danie maczne (w tym nalesniki, kluski leniwe, knedle ze Sliwkami,

pierogi (z miesem, ruskie, z serem);
e Wykonawca moze zmienia¢ zestawy lub sktada¢ wtasne propozycje zestawodw;

¢ Wykonawca zobowigzany bedzie do przesytania w kazdy pigtek drogg e-mailowg
szczegotowego jadtospisu na kolejny tydzien;

e positki winny posiada¢ odpowiednie walory smakowe i zapachowe oraz
estetyczny wyglad;

e Wykonawca przy oferowaniu urozmaiconych positkow uwzglednia¢ bedzie swieze
produkty najwyzszej jakosci dostepne na rynku, z wykluczeniem potproduktow;

e positki na czas transportu zabezpieczone przed utratg temperatury w zbiorczym

opakowaniu — termoporcie;

e positek zapewniony bedzie przez 7 dni w tygodniu, dow6z od poniedziatku do

niedzieli w godzinach 16:00 — 18:00 (obiadokolacja i Sniadanie na kolejny dzien).

W przypadku awarii Wykonawca jest zobowigzany zapewni¢ positki 0 nie gorszej
jakosci na swoj koszt, z zachowaniem przestrzegania obowigzujgcych przepisow

prawa.

Za przypadek awarii uwaza sie sytuacje, w ktorej wykonywanie przedmiotu Umowy
stato sie niemozliwe wskutek zdarzen zewnetrznych, niemozliwych do przewidzenia,

m.in. awarie sprzetu gastronomicznego, awarie pojazdow dostarczajgcych catering.
W przypadku zaistnienia awarii Wykonawca ma obowigzek natychmiast jg usungc.

Wykonawca zobowigzuje sie do odbioru odpadow pokonsumpcyjnych we wtasnym

zakresie i ich utylizacji na wtasny koszt, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa.

W czasie swigt (Wielkanocnych oraz Bozego Narodzenia) nalezy w jadtospisie

uwzgledni¢ réwniez potrawy Swigteczne, tradycyjne.
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Uzupetnieniem niniejszego opisu przedmiotu zamoéwienia sg warunki zawarte we

wzorze umowy, stanowigcym Zatacznik nr 5 do SWZ.
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