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Specyfikacja asortymentowa

Asortyment

Chleb mieszany jasny krojony w folii

(foremka lub bochenek 300g):

wymagania klasyfikacyjne:

produkt — pieczywo spozywcze mieszane, produkowane z maki zytniej i pszennej, na kwasie, kwasie z
dodatkiem drozdzy lub na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, ekstraktu stodowego oraz innych
dodatkéw smakowych i konserwujgcych zgodnie z recepturg,

struktura i konsystencja — podtuzny lub okragty bochenek, lub ksztatt nadany forma zblizony do
prostopadtoscianu, skorka gtadka lub lekko chropowata, btyszczaca,

barwa:

skorki — brgzowa do ciemnobrgzowej, ktdrej intensywnos¢ na przekroju maleje w kierunku miekiszu,
miekisz — rownomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci,

smak i zapach — aromatyczny swoisty dla rodzaju chleba,

zawartos¢ metali zgodna z powotywang PN,

kwasowo$¢ mierzona w stopniach nie wieksza niz 8,

objeto$¢100g chleba nie mniejsza niz 200cm3,

znakowany etykietkami lub banderolami z nadrukiem zawierajgcym dane: nazwe i adres producenta,
rodzaj pieczywa, mase jednostkowg, termin przydatnosci do spozycia.

Nadruk powinien by¢ wykonany jednostronnie, farbg nierozpuszczalng i nieszkodliwg dla zdrowia
produkt — pieczywo krojone — grubo$¢ kromki 1-1,2cm, opakowane folig spozywcza.

cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony, stechty, mdty,

zanieczyszczenia mechaniczne,

chleb o skdrce oddzielajgcej sie od miekiszu, zabrudzony, spalony, niedopieczony, o wyraznie
niewfasciwej porowatosci, o miekiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym sie, z obecnoscig grudek maki lub
soli,

objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, objawy zakazenia laseczkg ziemniaczang

uszkodzenia mechaniczne, bochenki zdeformowane, zgniecione porozrywane

obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania bochenkdw,

opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe folia spozywcza/opakowanie zbiorcze — kosz plastikowy,

czestotliwos¢ dostaw: 6 razy w tygodniu, w przypadku dni $wigtecznych dostawy maksymalnie na dwa
dni Materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia,

termin przydatnosci do spozycia min. 5 dni od daty dostawy

Godziny dostaw do magazynu Odbiorcy:8.00-10:00

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem
Materiat opakowaniowy- dopuszczony do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez obcych zapachéw i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny byc¢ czyste, bez obcych zapachdéw, zabrudzen, plesni, zataman i innych uszkodzen
mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatéw opakowaniowych dopuszczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sie pudet zaplesniatych, z zatamaniami, zagieciami i innymi uszkodzeniami
mechanicznymi.

Znakowanie: Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem

Butka pszenna — pieczywo pszenne zwykte wyrabiane z maki pszennej typ 550 z dodatkiem drozdzy,
soli i innych surowcow okreslonych recepturg

Waga 1 szt. 80-100g

Ksztatt kopulasty o podstawie owalnej lub okragtej, prostokatny o koncach zaokraglonych z
poprzecznym podziatem lub bez. Niedopuszczalne wyroby zgniecione, zdeformowane, zabrudzone,
spalone lub ze sladami plesni .

Skorka $cisle potgczona z miekiszem, blyszczaca, gtadka lub skostkowana w miejscach po nacieciach
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chropowata o barwie od ztocistej to jasnobrgzowej

Miekisz jasny o dos¢ rdwnomiernej porowatosci i rbwnomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku, o dobrej
krajalnosSci, nie dopuszcza sie wyrobéw o miekiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem,
zanieczyszczonym, z grudkami maki lub soli

Smak i zapach typowy dla tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o o
nieswiezosci lub inny obcy

Materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia,

termin przydatnosci do spozycia 72 godziny od daty dostawy

Godziny dostaw do magazynu Odbiorcy:8.00-10:00

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem
Materiat opakowaniowy- dopuszczony do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez obcych zapachéw i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania transportowe powinny zabezpieczac produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez obcych zapachdéw, zabrudzen, plesni, zataman i innych uszkodzen
mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatdw opakowaniowych dopuszczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sie pudet zaplesniatych, z zalamaniami, zagieciami i innymi uszkodzeniami
mechanicznymi.

Znakowanie: Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem

1. Przedmiot zamdwienia, a takze sposdb jego przewozu powinien spetnia¢ wymagania wymienione
w obowigzujacych krajowych i unijnych przepisach prawa dotyczgcego produkcji i obrotu zywnoscia,
a w szczegdlnosci:

a) ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2017 r. poz. 149 i
60 z pozn. zm. );

b) rozporzadzenia (WE) Nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r.
ustanawiajgcego ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powotujgce Europejski Urzad ds.
Bezpieczenstwa Zywnoéci oraz ustanawiajace procedury w zakresie bezpieczefistwa zywnosci (Dz.
Urz. WE L 31 z201.02.2002, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 15, t. 6, str. 463, z
pozn. zm.);

c) rozporzadzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. W
sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. 1 - 54; Dz. Urz. UE Polskie
wydanie specjalne, rozdz. 13, tom 34, str. 319 — 337, z pdzn. zm.);

d) rozporzadzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania
poszczegdlnych rodzajow srodkdw spozywczych (Dz.U. z 2015 r. poz. 29)

e) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego | Rady (UE) NR 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011
r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci, zmiany rozporzadzen
Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy
Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy
2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz
rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004

f) rozporzadzenia Komisji (WE) NR 975/2009 z dnia 19 pazdziernika 2009 r. zmieniajgce dyrektywe
2002/72/WE w sprawie materiatow i wyrobdw z tworzyw sztucznych przeznaczonych do kontaktu ze
srodkami spozywczymi

g) rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 2005r w sprawie kryteriow mikrobiologicznych
dotyczacych srodkéw spozywczych

i) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008r w
sprawie dodatkow do zywnosci( Dz. U. L 354 231.12.2008, s 16 z pdzn. zm.)

j) ustawy z dnia 7 maja 2009r o towarach paczkowanych (t.j. Dz.U. z 2022 r. poz. 2255)

k) PN-ISO 948 Przyprawy — Pobieranie prébek

I) ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowe] artykutéw rolno-spozywczych (t.j. Dz.U. z 2023
r. poz. 1980)
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m) rozporzgdzenia Ministra Zdrowia z dnia 6 czerwca 2007 r. w sprawie dostaw bezposrednich
Srodkéw spozywczych (Dz. U. z 2007 r. nr 112, poz. 774)

n) rozporzadzenia Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych ( Dz. U. L 364 z
20.12.2006, s 5 z pézn. zm.)

0) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r.
w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci, zmiany rozporzadzen
Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy
Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy
2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz
rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004

p) PN-A-74108 Pieczywo-metody badan

g) PN-A-74104 Pieczywo- pobieranie préobek i kontrola jakosci

2. Wykonawca zrealizuje dostawy przedmiotu zamodwienia do siedziby Zamawiajgcego (47-400
Racibérz, ul. Eichendorffa 14) wtasnym transportem, na wiasny koszt. Srodek transportu musi
spetniaé¢ obowigzujgce wymogi sanitarne dla przewozu artykutéw zywnosciowych. Koszty roztadunku
przedmiotu zamdwienia w catym okresie obowigzywania umowy ponosi Wykonawca.

3. Realizacja dostaw: od poniedziatku do soboty w godzinach 73-12% w terminach i ilosciach
uzgodnionych z przedstawicielami Zamawiajgcego. Kazde zamodwienie ztozone bedzie za
posrednictwem telefonu, faxu badZz e-mail najpdiniej do godziny 14°° dzien przed dostawa.
Zamawiajgcy zastrzega, iz wjazd do jednostki bedzie odbywat sie bez zbednej zwtoki, jednakze czas
wjazdu pojazdu Wykonawcy moze by¢é ograniczony wzgledami bezpieczernstwa jednostki
penitencjarnej, co w konsekwencji moze wydtuzy¢ czas oczekiwania na wjazd na jej teren.

4. llos¢ przedmiotu zamoéwienia moze ulec zmniejszeniu w zaleznosci od potrzeb Zamawiajgcego, przy
czym proporcjonalnemu zmniejszeniu ulega réwniez cena catkowita wynikajgca z przeprowadzonego
postepowania przetargowego.

5. Zamawiajacy, w okresie obowigzywania umowy, zobowigzuje sie do odbioru od Wykonawcy dostaw
asortymentu obejmujgcych min. 70% (siedemdziesigt procent) ilosci przedmiotu zamodwienia
wskazanego przez Zamawiajgcego. Zamawiajgcy bedzie zadat przy kazdej dostawie wystawionego
Handlowego Dokumentu ldentyfikacyjnego.

6. Wymagania w zakresie znakowania i opakowan:

a) Produkt oznakowany bedzie zgodnie z obowigzujgcym prawem sanitarnym. Kazde opakowanie
transportowe musi zawierac etykiete zawierajaca co najmniej nastepujgce dane:

-nazwe produktu ,

-mase netto,

- nazwe dostawcy-producenta, adres

- kraj pochodzenia

- warunki przechowywania oraz pozostate informacje zgodnie z obowigzujgcym prawem.

b) Materialy opakowaniowe i opakowania powinny by¢ przechowywane w warunkach
nieobnizajgcych ich jakosci, a przed uzyciem sprawdzone pod wzgledem uszkodzen, czystosci i
zapachu.

7. Zamawiajacy zobowigzuje jednoczesnie Wykonawce do tego, aby jakos¢ dostarczanych artykutéw
spozywczych bedacych przedmiotem niniejszego zamdwienia, sposéb ich pakowania, a takze rodzaj
uzywanych opakowan zbiorczych powodowaty obnizenie ponoszonych przez Zamawiajgcego kosztéw
przechowywania, przygotowania i dystrybucji dostarczanych artykutéw i wytwarzanych z nich potraw
jak rowniez kosztow wywozu i utylizacji powstatych odpadow.



