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Numer postępowania: ZP-1/Ż/2026 na dostawę produktów spożywczych

Areszt Śledczy w Bytomiu

ul. Wrocławska 4

41-902 Bytom

FORMULARZ OFERTOWY
I. Dane Wykonawcy*:

1. Nazwa firmy:………………………………………………………………………………….............................................................................

2. Adres: województwo: ……………………………..............................................powiat: ………………….......................................

miejscowość:……………………………………......................…………………………….kod………................................……………………..

ulica………………………………………………………………….....................………………nr………….................................……………………

tel.…………………...............................................................…....……………………………...................................….....................**
adres e-mail za pomocą, którego Wykonawca będzie porozumiewał się z Zamawiającym:....................………............. **
3. Regon……………….............................................…………………….
4. NIP……………….........………………………............................
*Uwaga: w przypadku Wykonawców składających ofertę wspólną należy wskazać wszystkich Wykonawców występujących wspólnie lub zaznaczyć, 
iż wskazany podmiot (pełnomocnik/lider) występuje w imieniu wszystkich podmiotów składających ofertę wspólną.
** Uwaga: dane (telefon, e-mail) podaję dobrowolnie w celu usprawnienia kontaktu z Zamawiającym w zakresie prowadzonego postępowania,

II. Niżej podaną część/zakres zamówienia, wykonywać będą w moim imieniu podwykonawcy 
	Lp.
	Część/zakres zamówienia
	Nazwa (firma) podwykonawcy
(o ile są znane)

	1
	
	

	2
	
	

	3
	
	


III. Wybór ofert prowadzić będzie do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego w zakresie następujących towarów/usług: ………………………………………………..
Wartość ww. towarów lub usług bez kwoty podatku wynosi: ……………………………………………**
** Uwaga: wypełnić, o ile wybór oferty prowadziłby do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego zgodnie z przepisami o podatku od towarów i usług
 w przeciwnym razie pozostawić niewypełnione 
IV. Rodzaj przedsiębiorstwa jakim jest Wykonawca (zaznaczyć właściwą opcję) – w przypadku Wykonawców składających ofertę wspólną należy wypełnić dla każdego podmiotu osobno: 

( mikroprzedsiębiorstwo

 (Przedsiębiorstwo, które zatrudnia mniej niż 10 osób i którego roczny obrót lub roczna suma bilansowa nie przekracza 2 milionów EURO).
( małe przedsiębiorstwo

 (Przedsiębiorstwo, które zatrudnia mniej niż 50 osób i którego roczny obrót lub roczna suma bilansowa nie przekracza 10 milionów EURO).
( średnie przedsiębiorstwo

 (Przedsiębiorstwo, które nie jest mikroprzedsiębiorstwem ani małym przedsiębiorstwem i które zatrudnia mniej niż 250 osób i którego roczny obrót nie przekracza 50 milionów EUR. lub roczna suma   bilansowa nie przekracza 43 milionów EURO).
( jednoosobowa działalność gospodarcza

( osoba fizyczna nieprowadząca działalności gospodarczej

( inny rodzaj
V. Niniejszym oświadczam, (e:

· zapoznałem się z warunkami zamówienia i przyjmuję je bez zastrzeżeń;

· zapoznałem się z załączonymi do specyfikacji warunków zamówienia projektowanymi postanowieniami umowy  w sprawie zamówienia, które zostaną wprowadzone do umowy w sprawie zamówienia oraz, że przyjmuję ich treść bez żadnych zastrzeżeń;

· przedmiot oferty jest zgodny z przedmiotem zamówienia;
· jestem związany niniejszą ofertą przez okres podany w SWZ;

· oświadczam, że wypełniłem obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO* wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu**.
(*) rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych 
i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1). 
(**) w przypadku gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niż bezpośrednio jego dotyczących lub zachodzi wyłączenie stosowania obowiązku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO treści oświadczenia wykonawca nie składa (usunięcie treści oświadczenia np. przez jego wykreślenie).
V. Przystępując do postępowania o udzielenie zamówienia publicznego nr ZP-1/Ż/2026 na dostawę produktów spożywczych, przeprowadzonego w trybie podstawowym, oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia za cenę  (jak w załączonej tabeli):
	Lp.
	Przedmiot zamówienia
	Ilość zamawiana 

(kg)
	cena

jednostkowa netto za kg
	cena

jednostkowa brutto za kg
	Cena łączna netto
	VAT %
	Cena łączna brutto

	1
	Mąka pszenna typ 500 – produkt spożywczy otrzymany przez rozdrobnienie oczyszczonych ziaren pszenicy zwyczajnej, struktura i konsystencja - sypka, drobnoziarnista bez grudek, barwa - biała 
z odcieniem żółtym. Cechy dyskwalifikujące: obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. Opakowanie i oznakowanie dostawy: opakowanie jednostkowe - torba papierowa 1kg, opakowanie zbiorcze - zgrzewa termokurczliwa 10 - 12kg.
	6000
	
	
	
	
	


	2
	Mąka ziemniaczana (skrobia ziemniaczana) – produkt spożywczy otrzymany z bulw ziemniaczanych zgodnie z recepturą przemysłową, struktura i konsystencja - sypka, drobnoziarnista bez grudek, barwa - biała, smak i zapach - charakterystyczny dla mąki ziemniaczanej. Cechy dyskwalifikujące: obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, trwałe zbrylenia, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. Opakowanie i oznakowanie dostawy: Opakowanie jednostkowe - torba papierowa 1kg, opakowanie zbiorcze - zgrzewa termokurczliwa 10 - 12kg.
	600
	
	
	
	
	

	3
	Płatki kukurydziane – produkt otrzymany z ziaren kukurydzy, struktura i konsystencja sypka, płatki niepokruszone, bez grudek, barwa złotożółta z różnymi odcieniami, smak i zapach charakterystyczny dla płatków kukurydzianych lekko słodki. Opakowanie i oznakowanie dostawy: opakowanie jednostkowe - torba polietylenowa spawana (materiał opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z żywnością) od 0,5 do 5 kg, opakowanie zbiorcze - zgrzewa termokurczliwa 10 - 12 kg.
	300
	
	
	
	
	

	4
	Płatki owsiane – produkt spożywczy otrzymany przez przetworzenie ziaren owsa - zgniecenie na walcach całego obłuszczonego ziarna owsa i poddanie obróbce hydrotermicznej, struktura i konsystencja - sypka, w postaci drobnych płatków bez grudek, barwa - szarobiała z różnymi odcieniami. Smak i zapach - charakterystyczny dla płatków owsianych lekko orzeszkowy. Cechy dyskwalifikujące: obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki, kwaśny, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. Opakowanie i oznakowanie dostawy: opakowanie jednostkowe - torba polietylenowa spawana (materiał opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z żywnością) od 0,5 do 5 kg, opakowanie zbiorcze - zgrzewa termokurczliwa 10 - 12 kg.
	1000
	
	
	
	
	


	5
	Kasza manna – produkt spożywczy otrzymany przez rozdrobnienie ziaren pszenicy, struktura i konsystencja - sypka, drobnoziarnista bez grudek, barwa - biała z odcieniem żółtawym. Cechy dyskwalifikujące: obecność mąki, otrębów, całych ziaren, piasku, obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. Opakowanie 
i oznakowanie dostawy: pakowanie jednostkowe - torba polietylenowa spawana (materiał opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z żywnością) lub torba papierowa 1 kg, opakowanie zbiorcze - zgrzewa termokurczliwa 10-12 kg.
	4000
	
	
	
	
	

	6
	Kasza gryczana – kasza wytwarzana z obłuskanych nasion gryki zwyczajnej, - oznakowanie produktu powinno zawierać: nazwę produktu, nazwę dostawcy-producenta oraz adres, masę netto produktu, datę, termin produkcji i przydatności do spożycia (należy spożyć do … miesiąc, rok) oraz warunki przechowywania.
	500
	
	
	
	
	

	7
	Kasza błyskawiczna kuskus – wyprodukowana z mąki z pszenicy Durum, Postać: Drobne, żółte, sypkie granulki - oznakowanie produktu powinno zawierać: nazwę produktu, nazwę dostawcy-producenta oraz adres, masę netto produktu, datę, termin produkcji i przydatności do spożycia (należy spożyć do … miesiąc, rok) oraz warunki przechowywania
	100
	
	
	
	
	

	8
	Kasza jaglana – kasza otrzymywana z ziaren prosa, - oznakowanie produktu powinno zawierać: nazwę produktu, nazwę dostawcy-producenta oraz adres, masę netto produktu, datę, termin produkcji i przydatności do spożycia (należy spożyć do … miesiąc, rok) oraz warunki przechowywania.
	500
	
	
	
	
	


	9
	Kasza jęczmienna perłowa drobna – produkt spożywczy otrzymywany z ziarna jęczmienia, struktura i konsystencja - sypka, średnioziarnista bez grudek, barwa - jasnoszara z odcieniem zielonkawym lub żółtawym, zapach i smak swoisty. Cechy dyskwalifikujące: obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. Opakowanie 
i oznakowanie dostawy: opakowanie jednostkowe - torba polietylenowa spawana (materiał opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z żywnością) lub torba papierowa 1 kg, opakowanie zbiorcze - zgrzewa termokurczliwa 10-12 kg.
	8 000
	
	
	
	
	

	10
	Ryż długoziarnisty – całkowicie obłuskane ziarno, tzw. ryż biały. produkt spożywczy, struktura i konsystencja - sypka, sucha, dobrze barwa - biała. Cechy dyskwalifikujące: obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, obecność ziaren połamanych i mączki. Brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. Opakowanie 
i oznakowanie dostawy: opakowanie jednostkowe - torba papierowa 1 kg, opakowanie zbiorcze - zgrzewa termokurczliwa 10 - 12 kg.
	9 000
	
	
	
	
	

	11
	Makaron ryżowy vermicelli – Wysokiej jakości, suchy makaron wyprodukowany z mąki ryżowej i wody. Produkt naturalnie bezglutenowy, lekki, o jasnej, lekko przezroczystej barwie. Po ugotowaniu zachowuje sprężystość, nie skleja się i jest delikatny w smaku. Opakowanie i oznakowanie dostawy: Pakowany w opakowaniach do 10 kg dopuszczonych do kontaktu żywnością.
	30
	
	
	
	
	


	12
	Makaron fusilli – produkt wykonany na bazie wody i surowców pochodzących z przemiału pszenicy durum i dodatkiem mąki pszennej bez dodatku jaj i innych składników. Odpowiednio uformowany i wysuszony. Wygląd makaronu swoisty dla danego rodzaju i formy, kształt właściwy przyjąwszy kryteria zróżnicowania dla kształtu: świderki. Barwa jednolita, swoista dla użytych surowców, w przypadku makaronu bez dodatków - białożółta. Cechy dyskwalifikujące: niejednolita barwa przed i po ugotowaniu, zniekształcenia oraz pęknięcia przed i po ugotowaniu, rozpadanie się i kleista konsystencja. Niedogotowanie makaronu mimo zastosowania zaleconego czasu przyrządzania. Ponadto niedopuszczalne są obce zapachy, zanieczyszczenia mineralne. Utrata suchej masy podczas gotowania nie powinna przekraczać 10%. Opakowanie 
i oznakowanie dostawy: Pakowany w opakowaniach do 10 kg dopuszczonych do kontaktu żywnością.
	3000
	
	
	
	
	

	13
	Makaron farfalle – produkt wykonany na bazie wody i surowców pochodzących z przemiału pszenicy durum i dodatkiem mąki pszennej bez dodatku jaj i innych składników. Odpowiednio uformowany i wysuszony. Wygląd makaronu swoisty dla danego rodzaju i formy, kształt właściwy przyjąwszy kryteria zróżnicowania dla kształtu: kokardki. Barwa jednolita, swoista dla użytych surowców, w przypadku makaronu bez dodatków - białożółta. Cechy dyskwalifikujące: niejednolita barwa przed i po ugotowaniu, zniekształcenia oraz pęknięcia przed i po ugotowaniu, rozpadanie się i kleista konsystencja. Niedogotowanie makaronu mimo zastosowania zaleconego czasu przyrządzania. Ponadto niedopuszczalne są obce zapachy, zanieczyszczenia mineralne. Utrata suchej masy podczas gotowania nie powinna przekraczać 10%. Opakowanie 
i oznakowanie dostawy: Pakowany w opakowaniach do 10 kg dopuszczonych do kontaktu żywnością.
	3000
	
	
	
	
	


	14
	Makaron penne – produkt wykonany na bazie wody i surowców pochodzących z przemiału pszenicy durum i dodatkiem mąki pszennej bez dodatku jaj i innych składników. Odpowiednio uformowany i wysuszony. Wygląd makaronu swoisty dla danego rodzaju i formy, kształt właściwy przyjąwszy kryteria zróżnicowania dla kształtu: rurki. Barwa jednolita, swoista dla użytych surowców, w przypadku makaronu bez dodatków - białożółta. Cechy dyskwalifikujące: niejednolita barwa przed i po ugotowaniu, zniekształcenia oraz pęknięcia przed i po ugotowaniu, rozpadanie się i kleista konsystencja. Niedogotowanie makaronu mimo zastosowania zaleconego czasu przyrządzania. Ponadto niedopuszczalne są obce zapachy, zanieczyszczenia mineralne. Utrata suchej masy podczas gotowania nie powinna przekraczać 10%. Opakowanie 
i oznakowanie dostawy: Pakowany w opakowaniach do 10 kg dopuszczonych do kontaktu żywnością.
	3000
	
	
	
	
	

	15
	Makaron 5 jajeczny – produkt wykonany na bazie wody 
i surowców pochodzących z przemiału pszenicy durum i innych składników. Odpowiednio uformowany i wysuszony. Wygląd makaronu swoisty dla danego rodzaju i formy, kształt właściwy przyjąwszy kryteria zróżnicowania dla kształtu: nitki. Barwa jednolita, swoista dla użytych surowców, w przypadku makaronu bez dodatków - białożółta. Cechy dyskwalifikujące: niejednolita barwa przed i po ugotowaniu, zniekształcenia oraz pęknięcia przed i po ugotowaniu, rozpadanie się i kleista konsystencja. Niedogotowanie makaronu mimo zastosowania zaleconego czasu przyrządzania. Ponadto niedopuszczalne są obce zapachy, zanieczyszczenia mineralne. Utrata suchej masy podczas gotowania nie powinna przekraczać 10%. Opakowanie 
i oznakowanie dostawy: Pakowany w opakowaniach 0,4 kg dopuszczonych do kontaktu żywnością.
	280
	
	
	
	
	


	16
	Cukier (cukier biały kryształ), produkt spożywczy uzyskiwany 
z buraków cukrowych, postać: sucha o jednolitej granulacji 
i sypkich kształtach. Wymagania dla produktu winny być zgodne 
z zapisami Rozporządzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi 
z dnia 23 grudnia 2003r w sprawie szczegółowych wymagań 
w zakresie jakości handlowej niektórych półproduktów 
i produktów przemysłu cukrowniczego. Opakowanie 
i oznakowanie dostawy: opakowanie jednostkowe - torba papierowa 1 kg . Opakowanie zbiorcze - zgrzewa termokurczliwa 10-12 kg.
	6000
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	Wartość

netto:
	
	Wartość brutto:
	


OKRES PRZYDATNOŚCI DO SPOŻYCIA KAŻDEJ DOSTAWY:

· minimum 3 miesiące 
1
17
ZP-1/Ż/2026

