ZP.261.2.2026 Zatacznik nr 1.2 do SWZ

Swiadczenie ustugi hotelarsko — restauracyjnej oraz zapewnienie sal konferencyjnych w oérodku znajdujacym sie w gminie Ustron, Wista

lub Szczyrk

Szczegotowy opis przedmiotu zamoéwienia (opz)

Swiadczenie ustugi hotelarsko — restauracyjnej oraz zapewnienie sal konferencyjnych w

osrodku znajdujgcym sie w gminie Ustron, Wista lub Szczyrk w zakresie czesci 2
[08-10.04.2026]

1. Przedmiotem zamdwienia jest Swiadczenie ustugi hotelarsko — restauracyjnej, na

zasadach i warunkach okreslonych w ustawie z dnia 29 sierpnia 1997 r. o ustugach

hotelarskich oraz ustugach pilotéw wycieczek i przewodnikéw turystycznych oraz

zapewnienie sali konferencyjnych i ustugi cateringowej w osrodku znajdujgcym

w Beskidzie Slgskim na terenie gminy Ustror, Wista lub Szczyrk w wojewddztwie $lgskim

lub w gminie Andrychéw w wojewddztwie matopolskim, w terminie od dnia 8 kwietnia
2026 r. (od obiadu) do dnia 10 kwietnia 2026 r. (do obiadu) dla 80 oséb.
2. Miejscem realizacji ustugi powinien by¢ obiekt catoroczny — ogrzewany, posiadajacy:

1)
2)

3)
4)
5)
6)

pokoje hotelowe dla uczestnikéw szkolenia,

sale konferencyjng z wyposazeniem multimedialnym, mieszczacg przewidywang
liczbe uczestnikdéw szkolenia,

zaplecze gastronomiczne,

parking dla uczestnikéw szkolenia,

dostep do Internetu,

osrodek powinien zapewni¢ standard nie nizszy niz hotel zaszeregowany w kategorii
*** (trzygwiazdkowej), zgodnie z rozporzgdzeniem Ministra Gospodarki i Pracy
z dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie obiektéw hotelarskich i innych obiektow,

w ktérych swiadczone sg ustugi hotelarskie. Kategoria hotelu stanowi kryterium
oceny ofert.

3. Przedmiot zamoéwienia obejmuje:

1)

ustuge hotelowa.

a) Wykonawca zobowigzany jest, w ramach prowadzonej dziatalnosci,
udostepni¢ pokoje co najmniej od godz. 13:00 w dniu przyjazdu do godz.
13:00 w dniu wyjazdu, niezaleznie od wtasnych ustalen dotyczacych godzin
rozpoczecia i zakonczenia doby hotelowej,

b) Wykonawca zobowigzany jest zabezpieczy¢ na potrzeby szkolenia jedng sale
konferencyjng dla przewidywanej liczby uczestnikéw,

c) ewentualna optata uzdrowiskowa albo miejscowa (jezeli dotyczy na
podstawie stosownych przepiséw) musi by¢ uwzgledniona w catosciowej
optacie za ustuge (uwidoczniona na fakturze lub na odrebnym rachunku).
Wykonawca nie moze zgdac wniesienia optaty uzdrowiskowej albo
miejscowej bezposrednio od uczestnikdw szkolenia,

d) baza noclegowa, zywieniowa oraz sala konferencyjna muszg znajdowac sie
w tym samym obiekcie.

e) wyposazenie pokoi.
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do dyspozycji gosci powinna by¢ udostepniona odpowiednia liczba pokoi
jednoosobowych lub dwuosobowych z tym, ze wymagane jest co najmniej
12 pokoi jednoosobowych (lub do jednoosobowego wykorzystania),

pokoje powinny byé wyposazone w pojedyncze miejsca do spania,

a w przypadku pokoju dwuosobowego winny by¢ dwa pojedyncze miejsca do
spania, szafe ubraniowg, tazienke z wanng i natryskiem lub kabing
natryskowgq, umywalke, lustro, WC, TV, dostep do Internetu.

2) sale konferencyjno-szkoleniowa

wyposazenie sali konferencyjno — szkoleniowej

Sala konferencyjna powinna znajdowac sie w o$rodku, w ktérym zakwaterowana

bedzie grupa uczestnikéw. Nie dopuszcza sie realizacji szkolenia w sali, w ktorej

podawane sg positki /$niadanie, obiad, kolacja/. Sala powinna by¢ usytuowana

w sposOb zapewniajgcy mozliwos¢ przeprowadzenia konferencji bez zaktécen ze

strony innych oséb, nie biorgcych udziatu w konferencji, pomiesci¢ przewidywana

liczbe uczestnikow szkolenia i by¢ dostosowana do potrzeb przeprowadzenia zajeé

w formie wyktadu, posiada¢ odpowiednie oswietlenie i wtasciwg temperature oraz

by¢ wyposazona w:

miejsce siedzgce dla kazdego uczestnika,

rzutnik multimedialny,

ekran do projekc;ji lub biatg $ciane odpowiedniej wielkosci,

tablice do pisania wraz z przyborami do pisania,

mikrofon, nagto$nienie zapewniajgce styszalno$¢ w kazdym punkcie sali,
klimatyzacje, ogrzewanie (stosownie do potrzeb),

dostep do Internetu.

uktad i dostepnosc¢ sali konferencyjnej:

w dniu 8 kwietnia 2026 r.

w godz.: 14:00 do 19:00 - sala konferencyjna dla 80 oséb — uktad
stolik i krzesto (tzw. uktad szkolny),

w dniu 9 kwietnia 2026 r.

w godz.: 09:00 do 19:00 — sala konferencyjna dla 80 oséb — uktad
stolik i krzesto (tzw. uktad szkolny),

w dniu 10 kwietnia 2026 r.

w godz. od 9:30 do 13:00 — sala konferencyjna dla 80 oséb — uktad
stolik i krzesto (tzw. uktad szkolny).

3) ustuge restauracyjna:

a)

$niadanie (2x — 91 10.04.2026 r.) — przynajmniej dwa dania gorace dla
uczestnika szkolenia oraz przekaski zimne, pieczywo jasne, ciemne, napoje
gorgce — herbata (rézne rodzaje), kawa (kawa z ekspresu), cytryna, cukier,
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b)

d)

mleko, Smietanka, soki, woda mineralna gazowana, woda mineralna
niegazowana, owoce,

obiad (3x -8, 9i 10.04.2026 r.) — zupa, danie gtéwne (do wyboru: miesa,
ryby), sosy do mies, ziemniaki/ryz/kasze/frytki/kluski/makaron, pieczywo,
bukiet suréwek, napoje zimne w tym: soki, woda mineralna gazowana, woda
mineralna niegazowana, deser, herbata (rézne rodzaje), kawa (kawa

z ekspresu), cukier, cytryna, mleko, Smietanka,

kolacja serwowana (1x — 8.04.2026 r.) - sktadajgca sie z: przystawka, zupa,
danie gtdwne z suréwkami, deser, bufet zimnych przekasek (rézne rodzaje),
pieczywo jasne, ciemne, owoce (rézne rodzaje), napoje zimne w tym: soki
(rézne rodzaje), napoje gazowane minimum 3 rodzaje, woda mineralna
gazowana, woda mineralna niegazowana, herbata (rézne rodzaje), kawa
(kawa z ekspresu), cytryna, cukier, mleko, $mietanka. Osobna sala
restauracyjna na wytgcznosc dla uczestnikow szkolenia.

kolacja (1x - 9.04.2026 r.) - przynajmniej dwa dania gorace dla uczestnika,
deser, bufet zimnych przekasek (rézne rodzaje), pieczywo jasne, ciemne,
owoce (rézne rodzaje), napoje zimne w tym: napoje gazowane minimum 3
rodzaje , woda mineralna gazowana, woda mineralna niegazowana, herbata
(rézne rodzaje), kawa (kawa z ekspresu), cytryna, cukier, mleko, Smietanka,
serwis kawowy (3x — 8, 91 10.04.2026 r.) (w rejonie sali konferencyjnej

w catym czasie korzystania z sali konferencyjnej ) — w formie bufetu
obstugiwanego przez obstuge: herbata (rézne rodzaje), kawa (kawa

z ekspresu), zimne napoje: woda mineralna gazowana, woda mineralna
niegazowana, ciasto regionalne, drobne stodkie i stone przekaski, owoce,
cukier, cytryna, mleko, Smietanka,.

Szczegdtowe menu oraz godziny positkdw zostang ustalone z Wykonawca, ktéry

zostanie wybrany w przedmiotowym postepowaniu.

4) parking dostepny dla uczestnikéw szkolenia

Bezkosztowy i dostepny dla uczestnikéw szkolenia.

4. Harmonogram szkolenia oraz ostateczng wersjg menu, godzin positkéw, wykorzystania

oraz ustawien sal konferencyjnych, Zamawiajgcy okresli najpdzniej na trzy dni przed

planowanym terminem szkolenia.

5. Ostateczng liczbe uczestnikdw wraz z projektem usytuowania uczestnikdw szkolenia

w czesci hotelowej Zamawiajgcy okresli najpdzniej w terminie wskazanym przez

Wykonawce w ofercie.
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