Załącznik nr 3	   		
Wzór -  U M O W A Nr 1/M/2026

Zawarta w dniu ………………. po przeprowadzeniu postępowania o udzielenie zamówienia publicznego w trybie art. 275 ust.1 ustawy Prawo zamówień publicznych (tryb podstawowy, bez negocjacji) pomiędzy:

Skarbem Państwa - Aresztem Śledczym w Mysłowicach z siedzibą przy ul. Szymanowskiego 6,
41-400 Mysłowice, NIP 2220041798, REGON 000319865, który reprezentuje: ppłk Waldemar Turczynowski –  Dyrektor Aresztu Śledczego w Mysłowicach, zwany dalej Zamawiającym,

a

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..
reprezentowanym przez: ………………………………………………………………………………….. , zwanym dalej Dostawcą,
na dostawę następujących produktów:
	Przedmiot zamówienia		Wielkość zamówienia/j.m. [kg]
	1.
	Kiełbasa biała parzona                                
	300

	2.
	Kiełbasa dębicka
	600

	3.
	Kiełbasa drobiowa
	900

	4.
	Kiełbasa mortadela
	1400

	5.
	Kiełbasa mortadela z papryką
	800

	6.
	Kiełbasa mortadela z pieczarkami
	800

	7.
	Kiełbasa parówkowa
	500

	8.
	Kiełbasa toruńska
	600

	9.
	Kiełbasa wiejska
	800

	10.
	Kiełbasa zwyczajna
	1000

	11.
	Mielonka drobiowa
	800

	12.
	Mielonka wieprzowa
	700

	13.
	Parówki cienkie drobiowe
	700

	14.
	Parówki wieprzowe
	700

	15.
	Pasztet zapiekany
	500

	16.
	Pasztetowa
	800

	17.
	Salceson biały (włoski)
	800

	18.
	Salceson czarny
	700

	19.
	Szynka mielonka
	800

	20.
	Pieczeń rzymska drobiowa
	800

	21.
	Pieczeń rzymska wieprzowa
	800

	22.
	Podgardle wędzone
	900

	23.
	Polędwica drobiowa
	300

	24.
	Szynka drobiowa 
	300

	25.
	Szynka z indyka
	300

	26.
	Kiełbasa zielonogórska
	300

	27.
	Kabanos drobiowy
	300

	28.
	Kiełbasa krakowska parzona
	200

	29.
	Słonina
	2200



zwanych dalej „towarami”.
Wartość umowy …………………………… złotych brutto (słownie: ……………………………………………………………………)
§1.
Dostawca zobowiązuje się dostarczyć Zamawiającemu towary spełniające następujące wymogi:

	Lp.
	Nazwa artykułu/szczegółowy opis
	Szacunkowa ilość/kg

	1.
	Kiełbasa biała parzona – parzona, w osłonce z mięsa wieprzowego lub drobiowego lub mieszanego min.60%, wyczuwalny smak i zapach mięsa oraz przypraw, skład według receptury zakładowej dostawcy. Minimalny termin przydatności do spożycia od dnia dostawy: 7 dni
	300

	2.
	Kiełbasa dębicka – w osłonce z  mięsa wieprzowego lub drobiowego lub mieszanego min.60%, wyczuwalny smak i zapach mięsa oraz przypraw, skład według receptury zakładowej dostawcy.  Minimalny termin przydatności do spożycia od dnia dostawy: 7 dni
	600

	3.
	Kiełbasa drobiowa – w osłonce z  mięsa drobiowego min.60%, wyczuwalny smak i zapach mięsa oraz przypraw, skład według receptury zakładowej dostawcy. Minimalny termin przydatności do spożycia od dnia dostawy: 7 dni
	900

	4.
	Kiełbasa mortadela – w osłonce z  mięsa wieprzowego lub drobiowego lub mieszanego min.60%, wyczuwalny smak i zapach mięsa oraz przypraw, skład według receptury zakładowej dostawcy.  Minimalny termin przydatności do spożycia od dnia dostawy: 7 dni
	1400

	5.
	Kiełbasa mortadela z papryką – w osłonce z  mięsa wieprzowego lub drobiowego lub mieszanego min.60%, wyczuwalny smak i zapach mięsa oraz przypraw, skład według receptury zakładowej dostawcy. Minimalny termin przydatności do spożycia od dnia dostawy: 7 dni
	800

	6.
	Kiełbasa mortadela z pieczarkami – w osłonce z  mięsa wieprzowego lub drobiowego lub mieszanego min.60%, wyczuwalny smak i zapach mięsa oraz przypraw, skład według receptury zakładowej dostawcy. Minimalny termin przydatności do spożycia od dnia dostawy: 7 dni
	800

	7.
	Kiełbasa parówkowa – w osłonce z  mięsa wieprzowego lub drobiowego lub mieszanego min.50%, wyczuwalny smak i zapach mięsa oraz przypraw, skład według receptury zakładowej dostawcy. Minimalny termin przydatności do spożycia od dnia dostawy: 7 dni
	500

	8.
	Kiełbasa toruńska – w osłonce z  mięsa wieprzowego lub drobiowego lub mieszanego min.60%, wyczuwalny smak i zapach mięsa oraz przypraw, skład według receptury zakładowej dostawcy.  Minimalny termin przydatności do spożycia od dnia dostawy: 7 dni
	600

	9.
	Kiełbasa wiejska – w osłonce z  mięsa wieprzowego lub drobiowego lub mieszanego min.60%, wyczuwalny smak i zapach mięsa oraz przypraw, skład według receptury zakładowej dostawcy.  Minimalny termin przydatności do spożycia od dnia dostawy: 7 dni
	800

	10.
	Kiełbasa zwyczajna – w osłonce z  mięsa wieprzowego lub drobiowego lub mieszanego min.60%, wyczuwalny smak i zapach mięsa oraz przypraw, skład według receptury zakładowej dostawcy.  Minimalny termin przydatności do spożycia od dnia dostawy: 7 dni
	1000

	11.
	Mielonka drobiowa – w osłonce z  mięsa drobiowego lub mieszanego min.60%, wyczuwalny smak i zapach mięsa oraz przypraw, skład według receptury zakładowej dostawcy. Minimalny termin przydatności do spożycia od dnia dostawy: 7 dni
	800

	12.
	Mielonka wieprzowa – w osłonce z  mięsa wieprzowego lub mieszanego min.60%, wyczuwalny smak i zapach mięsa oraz przypraw, skład według receptury zakładowej dostawcy. Minimalny termin przydatności do spożycia od dnia dostawy: 7 dni
	700

	13.
	Parówki cienkie drobiowe – w osłonce z  mięsa drobiowego lub mieszanego min.50%, wyczuwalny smak i zapach mięsa oraz przypraw, skład według receptury zakładowej dostawcy. Minimalny termin przydatności do spożycia od dnia dostawy: 7 dni
	700

	14.
	Parówki wieprzowe – w osłonce z  mięsa wieprzowego lub mieszanego min.50%, wyczuwalny smak i zapach mięsa oraz przypraw, skład według receptury zakładowej dostawcy. Minimalny termin przydatności do spożycia od dnia dostawy: 7 dni
	700

	15.
	Pasztet zapiekany –  z  mięsa wieprzowego lub drobiowego lub mieszanego z dodatkiem podrobów min.50%, wyczuwalny smak i zapach mięsa oraz przypraw, skład według receptury zakładowej dostawcy. Minimalny termin przydatności do spożycia od dnia dostawy: 7 dni
	500

	16.
	Pasztetowa – w osłonce z  mięsa wieprzowego lub drobiowego lub mieszanego z dodatkiem podrobów min.50%, wyczuwalny smak i zapach mięsa oraz przypraw, skład według receptury zakładowej dostawcy. Minimalny termin przydatności do spożycia od dnia dostawy: 7 dni
	800

	17.
	Salceson biały (włoski) – w osłonce, wyczuwalny smak i zapach mięsa oraz przypraw, skład według receptury zakładowej dostawcy. Minimalny termin przydatności do spożycia od dnia dostawy: 7 dni
	800

	18.
	Salceson czarny – w osłonce, wyczuwalny smak i zapach mięsa oraz przypraw, skład według receptury zakładowej dostawcy. Minimalny termin przydatności do spożycia od dnia dostawy: 7 dni
	700

	19.
	Szynka mielonka – w osłonce z  mięsa wieprzowego lub drobiowego lub mieszanego min.60%, wyczuwalny smak i zapach mięsa oraz przypraw, skład według receptury zakładowej dostawcy.  Minimalny termin przydatności do spożycia od dnia dostawy: 7 dni
	800

	20.
	Pieczeń rzymska drobiowa – z  mięsa drobiowego lub mieszanego min.50%, wyczuwalny smak i zapach mięsa oraz przypraw, skład według receptury zakładowej dostawcy. Minimalny termin przydatności do spożycia od dnia dostawy: 7 dni
	800

	21.
	Pieczeń rzymska wieprzowa – z  mięsa wieprzowego lub mieszanego min.50%, wyczuwalny smak i zapach mięsa oraz przypraw, skład według receptury zakładowej dostawcy. Minimalny termin przydatności do spożycia od dnia dostawy: 7 dni
	800

	22.
	Podgardle wędzone – z  mięsa wieprzowego, wyczuwalny smak i zapach mięsa oraz przypraw, skład według receptury zakładowej dostawcy. Minimalny termin przydatności do spożycia od dnia dostawy: 7 dni
	900

	23.
	Polędwica drobiowa – w osłonce z  mięsa drobiowego min.60%, wyczuwalny smak i zapach mięsa oraz przypraw, skład według receptury zakładowej dostawcy. Minimalny termin przydatności do spożycia od dnia dostawy: 7 dni
	300

	24.
	Szynka drobiowa – w osłonce z  mięsa drobiowego min.60%, wyczuwalny smak i zapach mięsa oraz przypraw, skład według receptury zakładowej dostawcy. Minimalny termin przydatności do spożycia od dnia dostawy: 7 dni
	300

	25.
	Szynka z indyka – w osłonce z  mięsa drobiowego min.60%, wyczuwalny smak i zapach mięsa oraz przypraw, skład według receptury zakładowej dostawcy. Minimalny termin przydatności do spożycia od dnia dostawy: 7 dni
	300

	26.
	Kiełbasa zielonogórska – w osłonce z  mięsa wieprzowego lub drobiowego lub mieszanego min.60%, wyczuwalny smak i zapach mięsa oraz przypraw, skład według receptury zakładowej dostawcy. Minimalny termin przydatności do spożycia od dnia dostawy: 7 dni
	300

	27.
	Kabanos drobiowy – w osłonce z mięsa drobiowego lub mieszanego min.60%, wyczuwalny smak i zapach mięsa oraz przypraw, skład według receptury zakładowej dostawcy. Minimalny termin przydatności do spożycia od dnia dostawy: 7 dni
	300

	28.
	Kiełbasa krakowska parzona – w osłonce z  mięsa wieprzowego lub drobiowego lub mieszanego min.60%, wyczuwalny smak i zapach mięsa oraz przypraw, skład według receptury zakładowej dostawcy. Minimalny termin przydatności do spożycia od dnia dostawy: 7 dni
	200

	29.
	Słonina – bez skóry (podskórna tkanka tłuszczowa z wieprzowiny - zdjęta z grzbietu, tylnej części tułowia boków lub łopatki), świeża, niemrożona, surowa - w formie płatów. Minimalny termin przydatności do spożycia od dnia dostawy: 10 dni
	2200



§2.
Zamawiający jest uprawniony do zmniejszenia lub zwiększenia ilości towarów dostarczanych na podstawie niniejszej umowy z uwagi na wysokość posiadanych środków finansowych przeznaczonych na zakup artykułów żywnościowych lub w razie zmniejszenia/ zwiększenia ilości osób osadzonych przebywających w Areszcie Śledczym w Mysłowicach.

§3.
W przypadku zaistnienia sytuacji określonej w §2 Dostawca nie będzie dochodził roszczeń z tytułu nie wykonania umowy w 100% oraz Dostawcy nie przysługuje prawo odmowy realizacji dostaw.


§4.
W przypadku dostawy przedmiotu umowy wymienionego w §1 o złej jakości lub posiadającego wady, eliminujące jego użycie zgodnie z przeznaczeniem, Zamawiający odmawia przyjęcia, a Dostawca zobowiązany jest do przyjęcia zwrotu i wymiany przedmiotu umowy na pozbawiony od wad w terminie 48 godzin od zgłoszenia reklamacji.

§5.
Niezrealizowanie zobowiązania przez Dostawcę, wynikającego z §4 skutkować będzie natychmiastowym rozwiązaniem umowy bez zachowania terminu wypowiedzenia.


§6.
W uzasadnionych przypadkach, których Zamawiający nie był w stanie przewidzieć (np.: znaczny wzrost ilości osób osadzonych) Zamawiający jest uprawniony do złożenia dodatkowego zamówienia, które Dostawca zobowiązuje się zrealizować w ciągu 48 godzin od chwili jego złożenia telefonicznie lub pocztą elektroniczną. Towary będą dostarczane po cenach określonych w §9.

§7.
Dostawa towarów będzie następowała sukcesywnie przez cały okres obowiązywania umowy na podstawie zamówień Zamawiającego przekazywanych telefonicznie lub poczta elektroniczną z co najmniej 2-dniowym wyprzedzeniem.

§8.
Towary będą dostarczane do siedziby Zamawiającego od poniedziałku do piątku w godz. 7.30 – 14.30. Częstotliwość dostaw 1 raz w tygodniu, po wcześniejszym uzgodnieniu z dostawcą. 


§9.
Dostawca zobowiązuje się dostarczyć Zamawiającemu w okresie obowiązywania umowy towary , po następujących cenach netto + Vat według obowiązującej stawki:

	Lp.
	Przedmiot zamówienia
	Wielkość zamówienia/j.m. [kg]
	Cena jednostkowa netto [zł/kg]

	1.
	Kiełbasa biała parzona
	300
	

	2.
	Kiełbasa dębicka
	600
	

	3.
	Kiełbasa drobiowa
	900
	

	4.
	Kiełbasa mortadela
	1400
	

	5.
	Kiełbasa mortadela z papryką
	800
	

	6.
	Kiełbasa mortadela z pieczarkami
	800
	

	7.
	Kiełbasa parówkowa
	500
	

	8.
	Kiełbasa toruńska
	600
	

	9.
	Kiełbasa wiejska
	800
	

	10.
	Kiełbasa zwyczajna
	1000
	

	11.
	Mielonka drobiowa
	800
	

	12.
	Mielonka wieprzowa
	700
	

	13.
	Parówki cienkie drobiowe
	700
	

	14.
	Parówki wieprzowe
	700
	

	15.
	Pasztet zapiekany
	500
	

	16.
	Pasztetowa
	800
	

	17.
	Salceson biały (włoski)
	800
	

	18.
	Salceson czarny
	700
	

	19.
	Szynka mielonka
	800
	

	20.
	Pieczeń rzymska drobiowa
	800
	

	21.
	Pieczeń rzymska wieprzowa
	800
	

	22.
	Podgardle wędzone
	900
	

	23.
	Polędwica drobiowa
	300
	

	24.
	Szynka drobiowa 
	300
	

	25.
	Szynka z indyka
	300
	

	26.
	Kiełbasa zielonogórska
	300
	

	27.
	Kabanos drobiowy
	300
	

	28.
	Kiełbasa krakowska parzona
	200
	

	29.
	Słonina
	2200
	



§10.
Dostawcę zobowiązuje się wykonać umowę z należytą starannością.

§11.
Zapłata ceny będzie następowała przelewem na rachunek bankowy Dostawcy w terminie 30 dni od dnia otrzymania przez Zamawiającego faktury.
§12.
W przypadku wystąpienia u Zamawiającego przejściowych trudności w realizacji faktur Dostawca nie będzie naliczał odsetek za zwłokę.
§13.
Dostawca będzie dostarczał towary własnym środkiem transportu spełniającym odpowiednie wymagania sanitarne i na własny koszt.
§14.
Dostarczone towary muszą być oznakowane zgodnie z obowiązującymi w tym zakresie przepisami (nazwa producenta, termin przydatności do spożycia, warunki przechowywania, itp.).

§15.
Dostawy winny odbywać się w odpowiednio przystosowanych pojemnikach (opakowaniach) stanowiących własność Dostawcy i spełniających wymagania przewidziane do przechowywania żywności. Opakowania zwrotne Zamawiający zwróci Dostawcy przy następnej dostawie.

§16.
Umowa zostaje zawarta na okres od 1.04.2026 r. do 30.04.2027 r.

§17.
W przypadku niewykonania lub nienależytego wykonania umowy lub jej części Dostawca zobowiązany będzie do zapłaty na rzecz Zamawiającego:
1) z tytułu niedotrzymania terminu dostawy - kar umownych w wysokości 5% wartości umowy za każdy dzień opóźnienia,
2) z tytułu niewykonania umowy karę w wysokości 10 % wartości umowy




§18.
W przypadku niemożności dostarczania towarów przez Dostawcę i zakupu towarów zastępczych u innego kontrahenta Dostawca zobowiązany jest do pokrycia różnicy cen pomiędzy ceną zakupu, a ceną określoną w niniejszej umowie.
§19.
Zamawiającemu przysługuje prawo wypowiedzenia umowy ze skutkiem natychmiastowym w przypadku naruszenia przez Dostawcę postanowień umowy, a w szczególności naruszenia uzgodnionych terminów dostaw, jakości i ilości dostarczonego towaru, ceny.
§20.
Zamawiający może rozwiązać umowę ze skutkiem natychmiastowym, gdy realizacja umowy nie leży w interesie Zamawiającego, z przyczyn od niego niezależnych.

§21.
1. Zamawiający może odstąpić od umowy w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o wystąpieniu istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy. 
2. W takim przypadku Dostawcy przysługuje wynagrodzenie należne z tytułu wykonania części dostaw.

§22.
Odbioru jakościowego i ilościowego towaru lub ewentualnej reklamacji dokonywać będą  przedstawiciele Zamawiającego przy udziale osoby dostarczającej towar.

§23.
W razie powstania sporu strony będą dążyć do jego polubownego załatwienia, wyczerpując w pierwszej kolejności drogę postępowania reklamacyjnego.

§24.
W przypadku nie dojścia do porozumienia spory wynikające z umowy będą rozstrzygane przez Sąd właściwy dla siedziby Zamawiającego.
§25.
W sprawach nieuregulowanych niniejszą Umową mają zastosowanie przepisy Kodeksu Cywilnego, jeżeli przepisy ustawy - Prawo Zamówień Publicznych nie stanowią inaczej.

§26.
Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagają formy pisemnej pod rygorem nieważności.

§27.
Umowa sporządzona została w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach po jednym dla każdej ze stron.
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