Uniwersytet Zielonogorski Zielona Gora, dnia 03.03.2026 r.
Biuro Zaméwien Publicznych
ul. Licealna 9
65-417 Zielona Géra
bzp@uz.zgora.pl

RA-ZP.2611.18.2026.1.KJ

INFORMACJA NR 1

Dotyczy: postepowania o udzielenie zaméwienia publicznego prowadzonego w trybie
podstawowym, okreslonym wart. 275 pkt. 1 Ustawy Pzp na wykonanie uslug
cateringowych dla jednostek UZ (znak sprawy: RA-ZP.2611.18.2026)

L W zwigzku z prosbg Wykonawcy o wyjasnienie tresci Specyfikacji Warunkéw Zaméwienia
obowiazujacej w przedmiotowym postepowaniu, dzialajac w trybie art. 284 ust. 6 ustawy z dnia 11
wrzesnia 2019 r. Prawo zaméwien publicznych (tj. Dz. U. z 2024 poz. 1320 ze zm.), wyjasniam co
nastgpuje:

Pytanie 1 (dot. Czesé 2):

Czy w czgsci 2 zambwienia, w opz nie wkradt si¢ blad w ilosci zupy na dzieni 29.05.26r. Wpisane jest
270 porcji, czy nie powinno by¢ 180?

Odpowiedz:
W odpowiedzi na pytanie, Zamawiajacy modyfikuje tresé pkt. 12 (Menu: 29.05.2026), w poz. 19

Zalgcznika nr 1.2 do SWZ - Opis przedmiotu zaméwienia — Czes¢ 2, ktéry otrzymuje brzmienie:

IQ. Zupa lunchowa: trzy do wyboru — w tym jedna vege (1 por. 250 ml) ] 180 por.

Il. Tre$¢ udzielonych wyzej odpowiedzi i wprowadzonych zmian Jjest wiazaca dla Wykonawcow
biorgcych udzial w postepowaniu.

II. Pozostale warunki udzielenia zaméwienia pozostaja bez zmian.

IV. Zalgczniki do Informacii:
- poprawiony Zalacznik nr 1.2 do SWZ: Opis przedmiotu zaméwienia- Czes¢ 2 - zmodyfikowany 1;

PRZEWODNICZACY
KOMISIJI PRZETARGOWE]J

mgr Maria ﬁ Krawczyk
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nak sprawy: RA-ZP.2611.18.2026 zalycznik nr 1.2 do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA — Czesé 2 — zmodyfikowany 1

Usluga cateringowa podczas IV Ogélnopolska Konferencja Psychologii Klinicznej Dzieci i Milodziezy

organizowanej
w dniach 28-29 maja 2026 r. dla 180 oséb.

1. Termin realizacji zaméwienia: 28-29 maja 2026 r.

2. Tlo$¢ uczestnikow: 180 osob.

3. Miejsce realizacji: Palmiarnia UZ w A-16, al. Wojska Polskiego 69, 65-762 Zielona Géra.

4. Czas trwania konferencji: 2 dni, godzinach 9:00-18:00.

5. Usluga cateringu w kazdym z dwéch dni konferencii:

1) przerwa kawowa dla 180 osob: 12:45 (gotowo$¢ od godziny 12:00),
2) obiad/lunch dla 180 oséb, godzina: 15:00.

6. Wykonawca zapewnia dowdz cateringu o ustalonej godzinie na miejsce realizacji konferencji.

7. Ushiga musi obejmowaé zapewnienie odpowiedniej zastawy porcelanowej oraz szklanej wraz ze sztuécami,
nakrycie stolu szwedzkiego, transport potraw, obshuge kelnerska, obstuge porzadkowa (sprzatanie) przed, w
trakcie i po cateringu.

8. Wykonawca zapewnia odpowiednie urzadzenia grzewcze - w tym réwniez przedtuzacze, kable niezb¢dnych do
ich podigczenia i do wykonania ustugi.

9. Wykonawca musi uwzglednié réznorodnos¢ serwowanych daf.

10. Wykonawca zobowiazuje si¢ do:

a) przyrzadzenia positkéw w dniu swiadczenia ushug cateringowych,

b) przygotowywania positkéw na bazie produktow wysokiej jakosci,

¢) dania i napoje gorace powinny posiada¢ odpowiednia temperatur¢ w momencie podania,

d) przygotowywania potraw z surowcéw wysokiej jakosci, $wiezych, naturalnych, malo przetworzonych,
z ograniczong ilosciag substancji konserwujgcych, zageszczajgcych, barwigcych lub sztucznie
aromatyzowanych; positki nie moga byé wykonywane z produktéw typu instant, np. zupy w proszku i sosy
w proszku oraz produktéw gotowych,

¢) w przypadku produktéw przetworzonych, takich jak kawa, herbata, ciastka kruche, soki, woda, cukier,
mleko, itp. Wykonawca zobowiazuje si¢, ze bgda one posiada¢ datg przydatnosci do spozycia wygasajaca
nie wczeéniej niz na 1 miesigc po dniu wykonania ustugi,

f) kawa z ekspresu samoobstugowego w ilosci 5 szt.

11. Menu: 28.05.2026

NAZWA Iosé

PRZERWA KAWOWA

1. Kawa z ekspresu 360 por.
2. Herbata czarna 180 por.
3. Herbata owocowa 180 por.
4. Cukier w saszetkach jednorazowych o gramaturze 5g 3000 szt.
5. Smietanka do kawy 10 ml 540 szt.
6. Mileko owsiane 41
7. Cytryny (do herbaty i do wody) (§wieze, umyte) — gotowe do spozycia 180 szt.
8. Woda gazowana 0,5 L 180 szt.
9. Woda niegazowana 0,5 L 180 szt.
10. Sok jablkowy 25L
11. Sok pomaranczowy 45L
12. Sernik (1 por. — 100g) 180 por.
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znak sprawy: RA-ZP.2611.18.2026

zalgcznik nr 1.2 do SWZ

13. Jablecznik (1 por. — 100g) 180 por.
14. Grapefruit - gotowe do spozycia 60 szt.
15. Pomararicza — gotowe do spozycia 120 szt.
16. Winogrona — gotowe do spozycia 5kg
17. Banany — gotowe do spozycia 8kg
18. Mini deserki 270 szt.
DANIA LUNCHOWE

19. Zupa lunchowa: trzy do wyboru — w tym jedna vege (1 por. 250 ml) 180 por.
20. Element migsny — na lunch (min. 140 g) lub zamiennik bezmiesny 180 por.
21. Element skrobiowy — na lunch (ziemniaki, 1yz, makaron - min. 200 g) 540 por.
22. Suréwka lub jarzyna — na lunch 3 do wyboru (np. marchew, kalafior,

buraki - min. 100 g) Eipor

12. Menu: 29.05.2026
NAZWA Hlosé
PRZERWA KAWOWA
1. Kawa z ekspresu 360 por.
2. Herbata czarna 180 por.
3. Herbata owocowa 180 por.
4. Cukier w saszetkach jednorazowych o gramaturze 5g 3000 szt.
5. Smietanka do kawy 10 ml 540 szt.
6. Mileko owsiane 41
7. Cytryny (do herbaty i do wody) (swieze, umyte) - gotowe do spozycia 180 szt.
8. Woda gazowana 0,5 L 180 szt.
9. Woda niegazowana 0,5 L 180 szt.
10. Sok jabtkowy 25L
11. Sok pomaraficzowy 45 L
12. Sernik (1 por. — 100g) 180 por.
13. Jablecznik (1 por. — 100g) 180 por.
14. Grapefruit - gotowe do spozycia 60 szt.
15. Pomararicza — gotowe do spozycia 120 szt.
16. Winogrona — gotowe do spozycia 5kg
17. Banany — gotowe do spozycia 8kg
18. Mini deserki 270 szt.
DANIA LUNCHOWE

19. Zupa lunchowa: trzy do wyboru — w tym jedna vege (1 por. 250 ml) 180 por.
20. Element migsny — na lunch (min. 140 g) lub zamiennik bezmiesny 180 por.
21. Element skrobiowy — na lunch (ziemniaki, ryz, makaron - min. 200 g) 540 por.
22. Suréwka lub jarzyna — na lunch 3 do wyboru (np. marchew, kalafior,

buraki - min. 100 g) 180 por.
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