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Szczegdtowy opis przedmiotu zamdwienia — czesé i

Przedmiot zamowienia

Szczegoélowy opis przedmiotu zamowienia

Kurczak swiezy (tusza)
kL. I

Swieza (niemrozona) tusza kurczaka patroszona, bez podrobow, czysta,
schtodzona nie mrozona, bez jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen
obcych oraz krwi. Skéra bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych
oraz resztek upierzenia. Zapach naturalny, charakterystyczny dla migsa
drobiowego $wiezego. Okres przydatnosci do spozycia minimum 5 dni
od daty dostawy do magazynu zamawiajacego

Udko z kurczaka k1.1

Swiezy (niemrozony) udzie¢ bez kregostupa i bez podtudzia. Noga
wlasciwie umig$niona, prawidlowo wykrawiona i ocieknigta, linie
naciecia réwne 1 gladkie, powierzchnia powinna by¢ czysta, wolna
od jakichkolwiek wiocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi;
dopuszcza si¢ niewielkie nacigcia skory 1 mig$ni przy krawedziach
cigcia, nie dopuszcza si¢ migsni i skory nie zwigzanych ze sobg. Barwa
migéni naturalna, jasnor6zowa, nie dopuszcza si¢ wylewow krawych w
miegs$niach. Skora bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych oraz
resztek upierzenia. Zapach naturalny, charakterystyczny dla migsa
drobiowego $wiezego. Niedopuszczalny zapach $wiadczacy o
nie§wiezosci lub inny obcy. Okres przydatnosci do spozycia minimum
5 dni od daty dostawy do magazynu zamawiajgcego

Migso drobiowe
gulaszowe Swieze I klasa

Swieze (niemrozone) miegénie piersiowe pozbawione skory, bez kosci
1 $ciegien, prawidlowo wykrwawione, bez przebarwien i uszkodzien
mechanicznych oraz bez zanieczyszczen obcych oraz krwi. Migso
swieze, nie mrozone, w kawatkach nie mniejszych niz ok 7cm, bez
zewngtrznego tluszczu. Zapach swoisty 1 charakterystyczny dla migsa
swiezego, bez oznak zepsucia. Okres przydatnosci do spozycia
minimum 5 dni od daty dostawy do magazynu zamawiajacego

Watroba drobiowa
swieza Kkl. 1

Podwojne lub pojedyncze platy bez zanieczyszczen i skrzepdéw krwi,
dopuszcza si¢ pojedyncze czesci ptatow o wielkoSci nie mniejszej niz
potowa pftata; usunigty catkowicie woreczek zofciowy wraz ze
skrawkiem zazieleniatej watroby; na powierzchni niedopuszczalna
oslizgtos¢ lub nalot plesni czy przebarwien, powierzchnia mokra
z naturalnym potyskiem. Swieza (niemrozona) jedrna i elastyczna.
Watroba powinna by¢ czysta, bez $ladow jakiegokolwiek
zanieczyszczenia. Barwa bezowa do brunatno wisniowej. Zapach
naturalny, charakterystyczny dla $wiezej watroby drobiowe;,
niedopuszczalny zapach §wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy. Bez
oznak zaparzenia. Okres przydatnosci do spozycia minimum 3 dni od
daty dostawy do magazynu zamawiajacego

Serca drobiowe Swieze
kl. 1

Swieze (niemrozone) serca o ksztalcie owlanym, budowie zwartej, serca
suche lub lekko wilgotne, czyste, bez $ladow jakochkolwiek
zanieczyszczen, barwa 1 zapach swoisty, chakraterystyczny dla
podrobow drobiowych, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajacego si¢
psucia. Okres przydatnosci do spozycia minimum 3 dni od daty dostawy
do magazynu zamawiajacego
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Zoladki drobiowe $wieze
kl. 1

Swieze (niemrozone) uzyskane podczas patroszenia tuszek, pozbawione
czesci niejadalnych. Zotadek migsniowy 0Czyszczony
z tresci pokarmowej i pozbawiony rogowatego nabtonka z odcigtym
przy migs$niu zotagdkiem gruczotowym i dwunastnica, thuszcz usuniety;
dopuszcza si¢ niewielkie uszkodzenie migsnia zotadka oraz pozostatosci
tkanki tacznej 1 niewielka ilos¢ tkanki thuszczowej; powierzchnia mokra
z naturalnym polyskiem. Barwa naturalna na przekroju mig$ni
jasnoczerwona do ciemnoczerwonej, niedopuszczalna zielonkawa,
powierzchnia wewngtrzna pokryta jasnobezowa S$luzéwka. Zapach
naturalny charakterystyczny, niedopuszczalny Swiadczacy
o nie§wiezos$ci. Bez oznak zaparzenia. Okres przydatnosci do spozycia
minimum 3 dni od daty dostawy do magazynu zamawiajacego

Baton drobiowy

Wyrob w ostonce barierowej ok. @ 80mm, batony o dlugosci ok. 25¢cm
zamykane klipsem. Poddawany procesowi parzenia. Pakowane VAC.
Powierzchnia ma by¢ czysta, sucha, ostonka $cisle przylegajaca do
farszu, powierzchnia gtadka. Na przekroju surowce rownomiernie
roztozone, niedopuszczalne sa skupiska jednego ze sktadnikéw i
zacieki thuszczu 1 galarety. Wyczuwalny smak 1 zapach uzytych
przypraw, niedopuszczalny $wiadczacy o nieswiezo$ci. Nie dopuszcza
si¢ dodatku tkanki tacznej wieprzowe;j, biatka zwierzgcego
wieprzowego. Produkt bezglutenowy. Termin przydatnosci do
spozycia: nie krotszy niz 7 dni od daty dostawy

Szynka drobiowa

Wyroéb otrzymywany z catych lub grubo rozdrobnionych peklowanych
mig$ni  piersiowych drobiowych, bez udzialu innych drobno
rozdrobnionych surowcow migsno — tluszczowych, niewedzony
parzony lub pieczony. Wyrdb w oslonce sztucznej, batony o dlugosci
ok. 25 cm, poddawane procesowi parzenia. Powierzchnia powinna by¢
czysta, sucha, ostonka $cisle przylegajaca do farszu, powierzchnia
gtadka. Na przekroju barwa mig¢sa jasnor6zowa do ré6zowej, typowa dla
uzytego migsa drobiowego,surowce réwnomiernie rozlozone,
niedopuszczalne sg skupiska jednego ze sklanikow i zacieki ttuszczu
oraz galarety. Smak i zapach charakterystyczny dla wedliny drobiowe;,
niedopuszczalny jest smak 1 zapach §wiadczacy o nieswiezos$ci lub inny
obcy. Nie dopuszcza si¢ dodatku tkanki tacznej wieprzowej, biatka
zwierzgcego wieprzowego.Termin przydatnosci do spozycia: nie
krotszy niz 7 dni od daty dostawy

Parowki drobiowe

Kielbasa drobiowa homogenizowana, w ostonce, wyprodukowana
z peklowanych lub niepeklowanych surowcoéw drobiowych, ktore
zostalty zhomogenizowane, z dodatkiem przypraw, niewedzona,
poddana obrobce cieplnej. Smak i zapach charakterystyczny dla wedliny
drobiowej, niedopuszczalny $wiadczacy o nieswiezosci. Produkt w
ostonce naturalnej lub sztucznej, powierzchnia czysta, sucha, ostonka
SciSle przylegajaca do farszu. Na przekroju masa jednolita,
homogenizowana barwy rézowej. Dopuszcza si¢ pojedyncze otwory
powietrzne, konsystencja dos¢ Scista. Nie dopuszcza si¢ dodatku tkanki
taczne; wieprzowej, biatka zwierzgcego wieprzowego. Produkt
bezglutenowy. Termin przydatnosci do spozycia: nie krotszy niz 7 dni
od daty dostawy
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