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Specyfikacja asortymentowa

Czesc |

Lp | Asortyment

1 | Mleko w proszku granulowane odtiuszczone

(produkt mleczarski granulowany w proszku) produkt uzyskany przez usuniecie wody z mleka
odttuszczonego ; bez domieszki tiuszczow roslinnych

zawartosc wody: nie wiecej niz 4%, minimalna zawartosc biatka-34%

termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce liczony od dnia dostawy do magazynu
zamawiajgcego

wyglad: sypkie granulki barwy biatokremowej -jednolitej, o zapachu charakterystycznym dla
mleka pasteryzowanego bez posmakow i zapachow obcych

Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci dostaw mleka cukierniczego.; w przypadku , gdy
podczas gotowanie mleko ,sie wazy - zamawiajacy wymaga zmiany mileka na inny gatunek
odpowiadajacy ogoinie przyjetym normom

cechy dyskwalifikujgce: zanieczyszczenia antybiotykami i innymi substanciami hamujgcymi,
zanieczyszczenia mechaniczne, nalot plesni, oznaki psucia, zjetczenia, trwate zbrylenia,
zmiana koloru, obce zapachy i posmaki, uszkodzenia mechaniczne opakowari, ich
zanieczyszczenia, brak oznakowania

w opakowaniach jednostkowych do 20 kg,

2 | Kostka topiona 100g

produkt topiony, mleczno-ttuszczowy, w ktorym sery podpuszczkowe zostaty czesciowo
zastgpione ttuszczem rosfinnym utwardzonym

0 zawartosci tuszczu min. 16%

opakowanie jednostkowe. kostka 100g

Sktad: sery, woda, ttuszcz roslinny do 12%, mleko w proszku, biatka mieka, skrobia,
serwatka w proszku, sole emulgujace, sol

opakowanie bezposrednie nie moze byc uszkodzone, ksztatt poszczegdinych jednostek
regularny(o ksztafcie podstawy zblizonym do prostokgta), powierzchnia gtadka, migzsz w
miare miekki, elastyczny, jednolity w catej kostce, barwa naturalna, jednolita w catej masie;
smak i zapach- charakterystyczny dla odpowiedniego rodzaju produktu topionego ze
swoistym posmakiem topienia, smak i zapach fagodny lub pikantny, Konsystencja ,
smarowna, jednolita, bez ziarnistosci. Barwo jednolita, z widocznymi czgstkami w kolorze
odpowiadajgcym wprowadzonym dodatkom.

etykietowany, z naniesiong na kazdej sztuce dacie przydatnosci do spozycia oraz sktadem
chemicznym i surowcowym

cechy dyskwalifikujgce: niedopuszczalny jest smak i zapach jetki, piekacy, mdty i gorzki.
niedopuszczalne jest wystapienie objawow psucia, fermentacji, jetczenia, zaplesnienia,
zmiana zabarwienia, obce posmaki i zapachy,smak jetki, piekacy, mdty, mydlasty, gorzki
zalatszowanie zawartosci ttuszczu, opakowania uszkodzone mechanicznie, nieoznakowane,
zabrudzone, zdeformowane ksztafty,

opakowanie zbiorcze: karton max 10 kg

minimalny termin przydatnosci do spoZycia: 60 dni od daty dostawy do magazynu

zama wiajgcego

3 | Smietanka spoZywcza - warstwa tuszczu, ktora tworzy sie w sposob naturalny na
powierzchni mileka przez powolne zbrylanie emulgujacych kuleczek ttuszczu. Jezeli zostaje
ona usunieta z powierzchni mleka poprzez zbieranie lub ekstrahowanie z mleka przez
odwirowanie w oddzielaczu smietanki, posiada ona, poza innymi skiadnikami mleka,
stosunkowo wysokg zawartosc tuszczu,; smietanka sterylizowana lub pasteryzowana
stodka

Produkt mleczny w formie emulsji ttuszczu w mleku odttuszczonym, otrzymywany przez
separacje ttuszczu metodami fizycznymi; , o zawartosci tuszczu 12% ;

surowiec- mleko,

Wymagania

Wyglad i barwa :ptyn jednorodny, bez ktaczkow scietego sernika, bez podstoju serwatki, w
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przypadku smietanki niehomogenizowanej dopuszcza sie lekki podstdj ttuszczu, barwy
jednolitej i jasnokremowej do kremowej

Smak i zapach : Smak czysty, lekko stodki, lekki zapach i posmak pasteryzacji,
niedopuszczalny smak i zapach obcy z wyjgtkiem lekkiego zapachu i posmaku pasteryzacji
Konsystencja : Plynna, jednolita w catej masie; bez grudek ttuszczu, lekko zawiesista

cechy dyskwalifikujgce: niedopuszczalne jest wystapienie objawow psucia, fermentaci,
Jefczenia, zaplesnienia, zmiana zabarwienia, obce posmaki i zapachy, zafatszowanie
zawartosci ttuszczu, opakowania uszkodzone mechanicznie, nieoznakowane, zabrudzone,
niedopuszczalna obecnosc bakterii z grupy coli, salmonella, gronkowcow chorobotworczych
opakowanie bezzwrotne do 10 I, termin przydatnosci do spozycia liczony od dnia dostawy do

magazynu zamawiajgcego min. 15dni,

Serek homogenizowany naturalny

zawartosc tuszczu nie mniej niz 3% +/-2%, zawartosc¢ wody nie wiecej niz 70 %, smak—
naturalny,

Smak i zapach: czysty, fagodny, lekko kwasny posmak pasteryzacji

Konssystencja i struktura. jednolita, pastowata, dopuszcza sie lekki wyptyw serwatki i lekka
maczystosc, porowata, bez grudek, barwa naturalna, charakterystyczna dla uzytych
sktadnikow,

Barwa: biata do lekko kremowej, jednolita w catej masie

Zawartosc catkowitej suchej masy, utamek masowy wynoszacy %, nie mniej niz18 (zg. Z PN-
EN ISO 5534 lub normy rownowazney)

Zawartosc tuszczu, utamek masowy wynoszacy [%] 5,5+0,5 (zg z PN-EN ISO 1735 lub
normy rownowazney)

Zawartosc zanieczyszczeri w produkcie oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z
aktualnie obowigzujgcym prawem

cechy dyskwalifikujgce:

niedopuszczane jest wystapienie objawow psucia, fermentacji, jetczenia, zaplesnienia, zmiana
zabarwienia, obce posmaki i zapachy, zafatszowanie zawartosdi ttuszczu, opakowania
uszkodzone mechanicznie, nieoznakowane, zabrudzone, wystgpienie rozwarstwienia
produktu;

Masa netto powinna zgodna z deklaracig producenta.

Dopuszczalna ujemna wartosc bfedu masy netto powinna byc¢ zgodna z obowigzujacym
prawem.

Okres przydatnosci do spozZycia serka homogenizowanego naturalnego deklarowany przez
producenta powinien wynosic nie mniej niz 10 dni od daty dostawy do magazynu
Zywnosciowego.

Opakowanie jednostkowe powinny stanowic ksztaftki z tworzywa sztucznego zamykane
zakrywka z folii aluminiowej termozgrzewalnej o gramaturze od 100g do 200g. oferent
zobowigzuje sie dostarczac wyrob o stalej gramaturze

Opakowanie jednostkowe winno byc etykietowane, z naniesiong na kazdej sztuce dacie
przydatnosci do spoZycia oraz sktadem chemicznym i surowcowym

Materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscia.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczac produkt przed zniszczeniem i

zanieczyszczeniem, powinny byc czyste, bez obcych zapachow i uszkodzeri mechanicznych.

Serek twarogowy granulowany — wiejski (ziarnisty)

Ser twarogowy ziarnisty, pofttusty, kwasowo -podpuszczkowy, termizowany z dodatkiem
Smietanki i soli wyprodukowany z odtfuszczonego mieka pasteryzowanego z dodatkiem
pasteryzowanej smietanki przez odpowiednig obrobke skrzepu uzyskanego przez dodatek
zakwasu czystych kultur mleczarskich lub zakwasu czystych kultur mleczarskich i podpuszczki.,
struktura i konsystencja- jednolita, porowata, z wyraznymi ksztattnymi grudkami
przypominajacy mi swym wygladem rozdrobniony styropian w lekko ptynnym serze,ziarna
nieregularne, réznej wielkosci, dopuszcza sie lekki optyw smietanki barwa naturalna, biata do
lekko kremowej, jednolita w catej masie, smak i zapach- smietankowy, dopuszczalny lekko
kwasny, lekko stony, czysty, tagodny, lekki posmak pasteryzacji zawartosc ttuszczu w suchej
masie nie mniej niz 30%, dopuszcza sie nieznaczny posmak pasteryzacji, lekko maczysta
konsystencie, +/- 2% odstepstwa od zawartosci tuszczu

cechy dyskwallfikujace:
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niedopuszczane jest wystapienie objawow psucia, fermentacy, jetczenia, zaplesnienia, zmiana
zabarwienia, obce posmaki i zapachy, zafatszowanie zawartosci ttuszczu, opakowania
uszkodzone mechanicznie, nieoznakowane, zabrudzone, wystgpienie rozwarstwienia
produktu,

Zawartosc zanieczyszczeri w produkcie oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z
aktualnie obowigzujgcym prawem

opakowania jednostkowe: kubek z tworzywa sztucznego od 150g do 200g; etykietowany, z
naniesiong na kazdej sztuce dacie przydatnosci do spozycia oraz sktadem chemicznym i
surowcowym

termin przydatnosci do spozycia liczony od dnia dostawy do magazynu zamawiajgcego min.
10 dnj;

oferent zobowiazuje sie dostarcza¢ wyrob o stafej gramaturze

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna wartosc bfedu masy netto powinna byc zgodna z obowigzujgcym
prawem.

Materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscia.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczac produkt przed zniszczeniem i
zanieczyszczeniem, powinny byc czyste, bez obcych zapachow i uszkodzeri mechanicznych.
Opakowania transportowe powinny zabezpieczac produkt przed uszkodzeniem i
zanieczyszczeniem, powinny byc czyste, bez obcych zapachow, zabrudzeri, plesni, zatamari i
innych uszkodzeri mechanicznych.

Opakowania powinny byc¢ wykonane z materiatow opakowaniowych dopuszczonych do

kontaktu z Zywnoscia.

Jogurt naturalny

Napdj wyprodukowany z mleka znormalizowanego, Zageszczonego przez dodatek
odttuszczonego mleka w proszku lub odparowanie czesci wody, poddanego procesowi
pasteryzacji, a nastepnie ukwaszonego zakwasem czystych kultur bakterii z grupy
Streptococcus thermophilus i Lactobacillus bulgaricus.

Wymagania organoleptyczne

Wyglad

Skrzep jednolity, zwarty, dopuszcza sie lekki podciek serwatki oraz nieznaczne gazowanie;
przy metodzie zbiornikowej — skrzep rozbity

Barwa: Biata do lekko kremowej

Smak i zapach :Czysty, orzezwiajacy, lekko kwasny, dopuszcza sie lekko cierpki
Konsystencja Jednolita, zwarta, w przekroju galaretowata; skrzep dajacy sie kroic; przy
metodzie zbiornikowej — jednolita, gesta

Zawartosc zanieczyszczeri w produkcie oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z
aktualnie obowigzujgcym prawem

Masa netto powinna byc¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna wartosc bfedu masy netto powinna byc¢ zgodna z obowigzujacym
prawem

Okres przydatnosci do spoZycia deklarowany przez producenta powinien wynosic nie mniej
niz 10 dni od daty dostawy do magazynu

Opakowanie jednostkowe powinny stanowic ksztaftki z tworzywa sztucznego zamykane
zakrywka z folii aluminiowej termozgrzewalnej o zawartosci od 100g do 200g. Dostawca
zobowiazuje sie do dostarczania produktu w statej gramaturze

Materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscia.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczac produkt przed zniszczeniem i

zanieczyszczeniem, powinny byc czyste, bez obcych zapachow i uszkodzeri mechanicznych.

Twarog chudy

swiezy, dobrze odcisniety, dajacy mozliwosc pokrojenia w plastry ,

ser formowany w kostki 200g , opakowanie jednostkowe - folia z tworzywa

sztucznego, etykietowany, z naniesiong na kazdej sztuce dacie przydatnosci do spozycia oraz
sktadem chemicznym i surowcowym

czestotliwosc dostaw do 4 razy w miesigcu, termin przydatnosci do spozycia liczony od dnia

dostawy do magazynu zamawiajgcego min. 14 dni
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8 | Ser twarogowy kremowy, typu ,kanapkowy”, do smarowania pieczywa

zawartosc tuszczu w suchej masie 20-70 % - Produkt otrzymany z twarogu, smietanki,
mieka w proszku z dodatkiem smakowym (szczypiorek, czosnek, warzywa).
Homogenizowany, termizowany.

smak i zapach: fagodny, w przypadku serka zawierajgcego dodatki ziofowe
charakterystyczny dla wybranego smaku, lekko kwaskowaty.

Zapach pasteryzacji bez zapachow obcych, lekko ziotowy -w przypadku serka smakowego.
Konsystencja, jednolita, gtadka, kremowa, smarowna. Barwa jednolita w catej masie, biata
do jasnokremowej, dopuszczalne kawatki dodatkow — przypraw. Cechy dyskwalifikujgce: obce
posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitosc, rozwarstwienia, objawy psucia,
zjefczenia, fermentacji, zaplesnienia

Produkty muszg byc¢ dostarczane w opakowaniach/pojemnikach przeznaczonych do kontaktu
Z Zywnosciag w sposob nie powodujacy deformacji. Nie moze wykazywac oznak uszkodzenia,
nieswiezosci i zepsucia

serek w pudetku z tworzywa sztucznego o gramaturze od 100-150 g( stata gramatura
podczas realizacji umowy)

Okres przydatnosci do spozZycia serka deklarowany przez producenta powinien wynosic nie

mniej niz 14 dni od daty dostawy do magazynu Zamawiajgcego.

Czesc Il

Lp | Asortyment

1 | Jajka spoZywcze

Jaja w skorupie pochodzace od kury domowej.

Jaja M—jaja okreslane w kategorii wagowej, jako srednie, wazace od 53g do 63g
wymagania jakosciowe: jajka zgodne z klasa A, wg kategorii M(Srednie), jaja musza byc
oznakowane zgodnie z normg, na opakowaniach transportowych musi by¢ umieszczona
etykieta lub nalepka z informacjami zawierajgcymi nazwe lub nr producenta oraz adres, klase
Jjakosci, kategorie wagowa, date pakowania,

Wymagania organoleptyczne dla jaj kl. A

L.p. Cechy Wymagania
1. Skorupa | o normalnym ksztafcie, czysta,
nieuszkodzona, niemyta, nieczyszczona
2. Komora | 0 wysokosci nie przekraczajacej 6mm,

nieruchoma, w jajach oznakowana jako
EKSTRA, o wysokosci nie przekraczajacej

4mm

3. Biatko przejrzyste, geste, bez ciat obcych

4. Zottko Stabo widoczne, kuliste, przy obracaniu
Jjajem stabo ruchliwe, powracajgce do
centralnego pofozenia, bez ciat obcych

5. Tarczka | niewidoczna

zarodkowa
6. Zapach | swoisty, bez obcego zapachu

Wymagania chemiczne:

Zawartosc¢ zanieczyszczeri i pestycydow w produkcie zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem.

Rozporzgdzenie Komisji (WE) nr 2295/2003 z dnia 23 grudnia 2003 r. wprowadzajgce
szczegotfowe zasady wykonywania rozporzgdzenia Rady (EWG) nr 1907/90 w sprawie
niektorych norm handlowych w odniesieniu do jaj;

Rozporzgdzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego 2005 r.
w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomow pozostatosci pestycydow w Zywnosci i
paszy pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz na ich powierzchni, zmieniajgce dyrektywe
Rady 91/414/EWG (Dz. U. L 70 z 16.03.2005, s. 1 z pozn. zm.)
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Rozporzgdzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004
r. ustanawiajgce szczegolne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do Zywnosci
pochodzenia zwierzecego (Dz. U. L 139 z 30.04.2004, s. 55 z pozn. zm.).

Wymagania mikrobiologiczne:

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Rozporzgdzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektorych zanieczyszczer w srodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z
20.12.2006, s. 5 z pozn. zm.)

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczgcych srodkow spoZywczych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s. 1 z
pozn. zm.).

Okres przydatnosci do spoZycia deklarowany przez producenta powinien wynosic nie mniej niz
24 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

Pakowanie

Wyttaczanki umieszczone w opakowaniu transportowym, nie wiecej niz 360 szt. (utozone
tepym konricem ku gérze). Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni, zataman
i innych uszkodzen mechanicznych. Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatow
dopuszczonych do kontaktu z zywnoscig. Nie dopuszcza sie stosowania opakowan
zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

Wymagane jest ztozenie odpowiedniego oswiadczenia, a Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo
do zadania przedstawienia odpowiednich dokumentéw potwierdzajacych jako$¢ produktéw
przy danej dostawie (znakowanie i opakowanie jaj):

Znakowanie:

Jaja klasy ,A” znakuje sie nastepujgco:

Na skorupie powinien znajdowac sie kod producenta. Kod ten sktada sie z:

kodu systemu hodowli (w zaleznosci od metod chowu: cyfra 0 oznacza chéw ekologiczny, 1 —
na wolnym wybiegu, 2 —Scidtkowy, 3 —klatkowy),

kodu Panstwa Cztonkowskiego (np. PL dla Polski),

weterynaryjnego numeru identyfikacyjnego.

Kod producenta jest fatwo widoczny, czytelny i ma przynajmniej 2mm wysokosci,
Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 589/2008 z dnia 23 czerwca 2008 r. ustanawiajgce
szczegotowe zasady wykonywania rozporzadzenia Rady (WE) nr 1234/2007 w sprawie norm
handlowych w odniesieniu do jaj (Dz. U. L 163 z 24.06.2008, s. 6 z pdzn. zm).

1. Przedmiot zamdwienia powinien by¢ dostarczany do zamawiajgcego w poczatkowym terminie jego
przydatnosci do spozycia lub daty minimalnej trwatosci.

2. Przedmiot zamowienia, a takze sposéb jego przewozu powinien spetnia¢ wymagania wymienione
w obowigzujgcych krajowych i unijnych przepisach prawa dotyczacego produkcji i obrotu zywnoscig,
a w szczegdlnosci:

- ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2017 r.
p0z.149i 60 z pdin.zm );

- rozporzadzenia (WE) Nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r.
ustanawiajgcego ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powotujgce Europejski Urzad ds.
Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajgce procedury w zakresie bezpieczeistwa zywnosci (Dz.
Urz. WE L 31 z01.02.2002, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 15, t. 6, str. 463, z
pdin. zm.);

- rozporzadzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. W
sprawie higieny sSrodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. 1 - 54; Dz. Urz. UE Polskie
wydanie specjalne, rozdz. 13, tom 34, str. 319 — 337, z pdzn. zm.);

- rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego | Rady (UE) NR 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r.
w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci, zmiany rozporzadzen
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Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy
Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy
2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz
rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004

- rozporzadzenia Komisji (WE) NR 975/2009 z dnia 19 pazdziernika 2009 r. zmieniajgce dyrektywe
2002/72/WE w sprawie materiatow i wyrobdw z tworzyw sztucznych przeznaczonych do kontaktu ze
Srodkami spozywczymi

- rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 2005r w sprawie kryteriéw mikrobiologicznych
dotyczacych srodkéw spozywczych

- rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008r w
sprawie dodatkow do zywnosci

- ustawy z dnia 7 maja 2009r o towarach paczkowanych (Dz. U.2009.91.740)

- ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutéw rolno-spozywczych (t.j. Dz. U. z 2019
r.poz. 2178,z 2020 r. poz. 285.)

- rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 6 czerwca 2007 r. w sprawie dostaw bezposrednich $rodkdéw
spozywczych (Dz. U. z 2007 r. nr 112, poz. 774)

- ROZPORZADZENIE MINISTRA ROLNICTWA | ROZWOJU WSI z dnia 8 lipca 2004 r. w sprawie
szczegdtowych wymagan w zakresie jakosci handlowej oraz metod analiz niektérych rodzajow mleka
zageszczonego i mleka w proszku, przeznaczonego do spozycia przez ludzi

- PN-EN SO 2450 Smietanka i $mietana

- PN-ISO 8262-3 Przetwory mleczne i zywnos¢ na bazie mleka

- PN-A-86130 Mleko i przetwory mleczarskie- Napoje mleczne

- 54/A-86245 Twardg

- PN-A-86300 Mleko i przetwory mleczarskie. Sery twarogowe niedojrzewajgce

- PN-A-86059 Mleko, $mietana i Smietanka — oznaczanie skutecznosci homogenizacji

- rozporzadzenie Wspdlnoty Europejskiej nr 2295/2003, okreslajgce zasady sortowania, oznakowania
i pakowania jaj konsumpcyjnych

3. Wykonawca zrealizuje dostawy przedmiotu zamowienia do siedziby Zamawiajgcego (47-400
Racibérz, ul. Eichendorffa 14) wtasnym transportem, na wiasny koszt. Srodek transportu musi
spetniaé obowigzujgce wymogi sanitarne dla przewozu artykutéw zywnosciowych. Koszty roztadunku
przedmiotu zamdwienia w catym okresie obowigzywania umowy ponosi Wykonawca.

4. Realizacja dostaw: w przypadku artykutéw spozywczych wymienionych w czeséciach od 1 do 2 nraz
w tygodniu: od poniedziatku do pigtku w godzinach 82-12% w terminach i iloéciach uzgodnionych z
przedstawicielami Zamawiajgcego. Kazde zamdwienie ztozone bedzie za posrednictwem telefonu,
faxu bgdz e-mail najpdzniej do godziny 14°° na dwa dni przed dostawga. Zamawiajgcy zastrzega, iz
wjazd do jednostki bedzie odbywat sie bez zbednej zwtoki, jednakze czas wjazdu pojazdu Wykonawcy
moze by¢ ograniczony wzgledami bezpieczenstwa jednostki penitencjarnej, co w konsekwencji moze
wydtuzyé czas oczekiwania na wjazd na jej teren.
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5. llo$¢ przedmiotu zamdwienia moze ulec zmniejszeniu w zaleznosci od potrzeb Zamawiajgcego,
przy czym proporcjonalnemu zmniejszeniu ulega réwniez cena catkowita wynikajaca z
przeprowadzonego postepowania przetargowego.

6. Zamawiajacy, w okresie obowigzywania umowy, zobowigzuje sie do odbioru od Wykonawcy
dostaw asortymentu obejmujgcych ok. 70% (siedemdziesigt procent) ilosci przedmiotu zamdéwienia
wskazanego przez Zamawiajgcego. Zamawiajacy bedzie zadat przy kazdej dostawie wystawionego
Handlowego Dokumentu Identyfikacyjnego.

7. Wymagania w zakresie znakowania i opakowan:

a) Produkt oznakowany bedzie zgodnie z obowigzujgcym prawem sanitarnym. Kazde opakowanie
transportowe musi zawierac etykiete zawierajgcg co najmniej nastepujace dane:

-nazwe produktu,

-mase netto,

- nazwe dostawcy-producenta, adres

- kraj pochodzenia

- warunki przechowywania oraz pozostate informacje zgodnie z obowigzujgcym prawem.

b) Materiaty opakowaniowe i opakowania powinny by¢ przechowywane w warunkach
nieobnizajgcych ich jakosci, a przed uzyciem sprawdzone pod wzgledem uszkodzen, czystosci i
zapachu.

8. Zamawiajacy zobowigzuje jednoczesnie Wykonawce do tego, aby jakos¢ dostarczanych artykutéw
spozywczych bedacych przedmiotem niniejszego zamdwienia, sposéb ich pakowania, a takze rodzaj
uzywanych opakowan zbiorczych powodowaty obnizenie ponoszonych przez Zamawiajgcego kosztow
przechowywania, przygotowania i dystrybucji dostarczanych artykutéw i wytwarzanych z nich potraw
jak réwniez kosztow wywozu i utylizacji powstatych odpadow.



